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GOVERNO DO ESTADO DE GOIAS

SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCAGAO
NUCLEO DE ESCRITORIO DE PROJETOS

SUPERINTENDENCIA DE DESPORTO EDUCACIONAL, ARTE E EDUCAGAO

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR (ETP)

Ndmero do Processo -
SISLOG
116470

Numero do Processo - SEI
202500005028762

Em conformidade com a Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021 e com o Decreto estadual n° 10.207, de 27 de janeiro de 2023, o Estudo Técnico Preliminar -
ETP é o documento constitutivo da primeira etapa do planejamento de uma contratagdo a fim de atender a uma necessidade administrativa, e tem por objetivo
subsidiar a elaborag¢do do Anteprojeto, Termo de Referéncia ou Projeto Basico, bem como do edital de licitagdo e da minuta contratual, quando aplicavel.

Tépico 1 - DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

1.1. O presente Estudo Técnico Preliminar apresenta os estudos técnicos realizados visando identificar e analisar as solugdes disponiveis no mercado, em termos de
requisitos, alternativas e justificativas para escolha da melhor solugdo para alcangar os resultados pretendidos.

1.2. Assim, a delimitagdo da solugdo nos termos e condigdes estipulados ndo é decisdo de livre arbitrio desta equipe. Aqui estdo pautados elementos que,
fundamentadamente, tém a capacidade e potencial para, em tese, considerando o caso concreto, melhor atender ao interesse publico.

1.3. Este Estudo Técnico Preliminar foi elaborado conforme os estudos anteriormente realizado no processo SISLOG 109769, pois se trata do mesmo objeto, que foi
revogado com base no art. 165, ainea "d" da Lei n2 14.133/2021.

Previsdo no Plano de Contratac6es Anual:
1.4. A demanda a ser contratada esta prevista no PCA 2024/2025.
Alinhamento Estratégico:

1.5. Esta pretendida contratagdo apresenta conformidade com os Programas e Agdes do PPA 2024-2027 relacionados as atribuigdes desta Pasta, em conformidade
com as suas competéncias, nos termos da Lei n2 22.317, 18 de outubro de 2023.

1.6. O certame contempla a organizagdo dos eventos esportivos e eventos de formagao da Secretaria de Estado da Educacgdo, garantindo o fornecimento de
alimentacdo de qualidade, segura e adequada as necessidades dos participantes. O estudo delimita com precisdo os eventos que demandam a contratagdo de uma
empresa especializada, assegurando que todas as condi¢des sejam atendidas de forma eficiente e conforme os requisitos estabelecidos.

1 - Eventos Esportivos: Os eventos esportivos sdo atividades que envolvem atletas, técnicos, arbitros e comité organizador. Cada evento esportivo serd descrito com
o numero estimado de participantes e a necessidade de alimentagdo especifica para os envolvidos, denominados:

1. Jogos Estudantis (Intermunicipal, Regional, Estadual e Nacional).
2. Festivais Desporto Educa (Projeto de Treinamento).

2 - Eventos da Arte: S3o eventos voltados para o fomentar das atividades artisticas, culturais nas variadas modalidades que promovam e resgatem a cultura, as
tradigBes goianas, os saberes expressivos em artes literdrias, visuais, danga, musica e teatro no Sistema Educativo do Estado de Goids, denominados:

1. Festival de Arte Educativo de Goias -FAEGO (Regional e Estadual).
2. Concursos Literarios.
3. Olimpiadas da Humanidade.

3 — Formagdes ndo imersivas: Os eventos de formacgdo sdo voltados para o desenvolvimento profissional, treinamento e capacitagdo de profissionais da Seduc,
como professores, técnicos e outros, quais sejam:

1. Capacitagoes.
2. Seminarios.
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3. Formagdes ndo imersivas.

1.7. Considerando que a demanda dos participantes aos eventos acima sdo muito varidveis, a estimativa do quantitativo dos servigos de alimentagdo, na
modalidade self-service, foi calculada com base nas contratagdes anteriores.

Justificativa da Contratagdo:

1.8. A presente contratagdo justifica-se pela necessidade de atender as politicas publicas e o0 compromisso permanente de aprimorar os padrdes de qualidade do
ensino, as demandas referentes ao alunado contribui de forma significativa com seu aprendizado, inferindo de maneira singular no seu comprometimento com os
estudos necessdrios ao desenvolvimento do processo de ensino aprendizagem e, uma dessas agdes, se configura com o provimento das atividades
complementares.

1.9. A presente requisigdo de abertura de procedimento licitatério para contratagdo de empresa especializada em fornecimento de alimentagdo com a finalidade
de realizar os eventos escolares esportivos, culturais, promovidos por meio da Superintendéncia de Desporto Educacional, Arte e Educagdo e demais cursos de
formagado do corpo doscente desta Secretaria, em conformidade com as metas estabelecidas no PPA/LOA do Governo do Estado de Goids, tendo em vista, de que o
futuro Pregdo Eletrénico para a contratagdo de empresas especializadas no objeto em questdo permite maior transparéncia e visibilidade das ag¢Ges e atividades
realizadas nas unidades administrativas, uma vez que os quantitativos previstos foram definidos com base nas atividades e a¢8es executadas nos anos de 2023 e
2024, onde cabera a cada Superintendéncia das unidades demandantes, realizar sua gestdo planejar e avaliar a viabilidade da contratagdo para a aquisi¢do do
objeto para as demandas do ano vidouro e proximo, deflagrando os objetivos propostos nas agGes planejadas por meio desta Secretaria.

1.10. Em especifico aos eventos formativos na sede da Secretaria de Estado da Educagdo, as chamadas FormagGes Ndo Imersivas, sdo realizadas nas dependéncias
da propria sede e por isso sdo formagGes mais breves e com foco em apresentagdo de metodologias, compartilhamento de boas préticas e relatérios informativos.
O intuito é aproveitar os espagos desta Secretaria, aliado a momentos de facilitagdo programatica e que estejam conectadas ao cotidiano dos servidores,
independente de atuarem na gestdo e/ou regéncia.

1.11. Fundamentada na Legislagdo Educacional, que além de estar cumprindo ao que estabelecem as Diretrizes Curriculares e a legislagdo, onde preconizam a
necessidade de oportunizar o acesso a pratica esportiva e culturais a todo corpo discente das redes de ensino, tem como fundamentagdo o Art. 217 da Constituicdo
Federal de 1988, a qual estabelece dever do Estado fomentar praticas desportivas formais e ndo formais, como direito de cada um, observados assim a destinagdo
de recursos publicos para a promogdo prioritaria do esporte educacional e, em casos especificos, sem duvidas de que se trata de um poderoso instrumento na
formacdo integral de seu praticante, tanto no aspecto fisico quanto no sécio-educativo, uma vez que leva o individuo a respeitar normas, a aprender a ganhar e a
perder, a lidar com adversidades, a abrir mao de interesses pessoais em fungdo de interesses grupais, a interagir e se inserir a coletividade, o que contribui para a
formagdo de seu carater, a melhoria da saude, sociabilidade e qualidade de vida e as Legislagdes que regulamentam o Desporto Educacional, em questdo o Decreto
n2 7.984/2013, Art.165 e 166 da Constituigdo Estadual que regulamenta a Lei Federal 9.615/1998 que institui normas gerais sobre incentivos e beneficios para
fomentar as atividades de carater desportivo, instituido pela Lei 17.419/2011 e regulamentada pela Portaria n2 855/2024, tém por finalidade promover por meio da
pratica esportiva a integracdo, intercdmbios e desenvolvimento global dos estudantes/atletas das Unidades Escolares da Educagdo Basica, proporcionando a esse
publico diferentes experiéncias esportivas, além de incentivar a pratica de modalidades Olimpicas e Paralimpicas nas redes de ensino e promover ampla
mobilizagdo da juventude estudantil goiana em torno do esporte.

1.12. A Constituicdo da Republica Federativa do Brasil de 1988, que traz em seu capitulo Ill os instrumentos que se relacionam a educagdo, cultura e desporto,
enfatizando em seu Art. 205 que a educacgdo, é um direito de todos e dever do Estado, e deve visar o pleno desenvolvimento da pessoa. Seguido pelo Art. 206. que
aponta que o ensino deve ser ministrado com base na “liberdade de aprender, ensinar, pesquisar e divulgar o pensamento, a arte e o saber” (inciso Il). Apresenta
ainda o Art. 215. que preconiza que o Estado “apoiard e incentivara a valorizagdo e a difusdo das manifestagBes culturais”, abrangendo a tradigdo das bandas
musicais escolares; e o Art. 217. que apresenta o dever de fomentar praticas_desportivas formais e ndo-formais.

1.13. A formagdo de professores também tem um impacto direto na qualidade da educagdo oferecida aos alunos. Professores bem formados estdo mais aptos a
identificar as dificuldades de aprendizagem dos alunos e buscar estratégias de intervengdo adequadas. Eles possuem habilidades de comunicagdo eficazes, sabem
como motivar os estudantes e criar um ambiente de aprendizagem acolhedor. Um professor qualificado pode despertar o interesse e o entusiasmo dos alunos,
fazendo com que eles se tornem protagonistas ativos em seu préprio processo educativo.

1.14. No entanto, apesar da importancia da formacdo de professores, é necessario reconhecer que ainda existem desafios a serem enfrentados no Brasil. E
fundamental investir na valorizagdo e na melhoria das condi¢des de trabalho dos professores, além de garantir uma formagéo inicial de qualidade. O incentivo a
formagdo continuada, o acesso a recursos didaticos adequados e a valorizagdo da carreira docente sdo aspectos cruciais para o fortalecimento da educagdo
brasileira.

1.15. Em suma, a formagdo de professores desempenha papel crucial na promogdo de educagdo de qualidade no Brasil. Investir na qualificagdo dos profissionais
da educagdo é investimento futuro do pais, pois sdo eles que moldam as mentes e os coragdes dos futuros cidaddos.

1.16. No Brasil, o programa de formagdo continuada de professores estd respaldado por legislagbes especificas que buscam promover a qualificagdo e o
aprimoramento dos docentes ao longo de suas carreiras. Diversos aspectos legais sdo relevantes para o desenvolvimento e a implementagdo desses programas,
garantindo sua efetividade e conformidade com as diretrizes estabelecidas.

1.17. A Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional (Lei n2 9.394/1996) estabelece as bases legais para a formagdo continuada de professores no Brasil.
Segundo essa lei, a formagdo continuada é um direito e uma obrigagdo de todo profissional da educagdo, devendo ser oferecida de forma continua ao longo de
sua carreira.

1.18. O Plano Nacional de Educacdo (Lei n? 13.005/2014) também traz metas especificas para a formagdo continuada dos professores. Esse plano estabelece
diretrizes para a formagdo inicial e continuada dos profissionais da educagdo, incluindo a valorizagdo e a qualificacdo dos docentes, visando a melhoria da
qualidade da educagdo no pais.

1.19. Em virtude do exposto, ratificamos a importancia da realizagdo do presente procedimento licitatério, que se configura como um instrumento essencial para o
cumprimento das metas educacionais estabelecidas, garantindo o acesso igualitario a uma educagdo de qualidade em todo o territério goiano.

1.20. A auséncia do objeto desta contratacdo podera ocasionar os seguintes prejuizos:

1. A auséncia de alimentagdo adequada pode inviabilizar a realizagdo de eventos importantes como os Jogos Estudantis, Festivais de Arte (FAEGO), Olimpiadas
Educacionais e cursos de formagdo.

N

. Sem suporte logistico, muitos participantes podem n3o ter condigdes de permanecer nos eventos, comprometendo a adesdo e os objetivos pedagdgicos e
culturais das atividades.

w

. A falta de contratagdo impede o cumprimento das metas e objetivos previstos no Plano Plurianual (PPA) e na Lei Orgamentaria Anual (LOA), prejudicando o
planejamento estratégico e a execugdo das politicas publicas educacionais.

4. Pode haver descontinuidade nas iniciativas previstas, resultando na perda de recursos financeiros ja alocados.

w

. Eventos como os Jogos Estudantis e os Festivais de Arte promovem inclusdo social e desenvolvimento educacional.
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6. Sem alimentagdo, estudantes de regides mais vulneraveis podem ser excluidos devido a falta de condiges para participagdo, comprometendo o principio da

isonomia.

7. Contratagdes emergenciais ou ndo planejadas tendem a resultar em custos mais elevados e baixa qualidade nos servigos prestados.

8. A falta de um processo licitatério organizado pode gerar gastos desnecessdrios com contratagées emergenciais, que geralmente possuem pregos superiores ao

mercado regular.

Tépico 2 - DESCRICAO DA SOLUGCAO

Defini¢do da solugdo escolhida

2.1. Abaixo segue a descrigdo resumida do objeto a ser contratado, definido apds a realizagdo de estudo técnico preliminar: Prestacdo de Servigos - Prestagdo de
Servigos para fornecimento de alimentagdo; café da manhd, almogo, jantar, lanche, dgua mineral acondicionada em galdo de 20l, copo e garrafa. Visando
registrar pregos para futura contratagdo com o objetivo de atender os eventos esportivos, culturais, artisticos, olimpiadas a serem realizados com os alunos da
Rede e também os cursos de formagdo a serem ministrados para os corpo docente da Rede Estadual da Educagdo.

Caracteristica do objeto:

2.2. O objeto a ser contratado é Comum, assim considerado por possuir padrao de desempenho e qualidade que possam ser objetivamente definidos no Termo de

Referéncia, por meio de especificagdes usuais no mercado, na forma do inciso XlIl do art. 62 da Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021.

2.3. A solugdo adotada trata-se de objeto comum, pois:

2.3.1. é encontrado e praticado no mercado sem maiores dificuldades;

2.3.2. é ordinario, sem peculiaridades ou caracteristicas especiais;

2.3.3. é apresentado com identidade e caracteristicas padronizadas, com perfil qualitativo passivel de ser descrito objetivamente; e

2.3.4. sua caracterizagdo é garantida tendo por base as exigéncias detalhadas do Termo de Referéncia, compativel com o rito procedimental de seleg¢do do

fornecedor a ser adotado.

Levantamento das solugdes existentes no mercado:

1. Chamamento

Publico/Credenciamento

- Agilidade apds o
credenciamento

- Flexibilidade na
escolha do prestador

SOLUCAO VANTAGENS DESVANTAGENS
- Diversos - Sem competigdo direta de
fornecedores pregos
habilitados

- Dificil de gerenciar muitos
fornecedores

- Pode gerar
questionamentos sobre
critérios de uso

2. Pregdo Eletrénico /
Presencial

- Maior
competitividade e
economia

- Processo
padronizado e
seguro

- Ampla participagdo
de fornecedores

- Pouco flexivel para eventos
imprevistos

- Processo demorado para
demandas frequentes

- Risco de abandono por
precos muito baixos

3. Parceria com
Agricultura Familiar /
Cooperativas

- Apoio a economia
local

- Produtos frescos e
sustentdveis

- Dispensa de
licitagdo permitida
por lei

- LimitagGes logisticas

- Produgdo insuficiente para
grandes eventos

- Exige controle de qualidade
e seguranca alimentar

4. Sistema de Registro
ide Precos (SRP)

(RECOMENDADO)

- Atende multiplas
demandas

- Contratagdo rapida
e flexivel

- Economia e
previsibilidade

- Validade de até 12
meses, podendo ser
prorrogada

- Requer planejamento
prévio e estimativas realistas
- Sujeito a inatividade da ata
- Dificuldade de reajuste de
pregos durante vigéncia

5. Parceria com
Instituig6es Publicas

- Custo reduzido

- Integragao
educacional e social

- Estimulo a formagdo
técnica

- Capacidade limitada

- Exige formalizagdo de
parcerias

- Padrdo de qualidade pode
variar
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- Util para - Uso limitado por lei

6. Cartdo Corporativo / |emergéncias e - Alto risco de mau uso ou
Suprimento de Fundos [eventos pequenos erros

- Agilidade na compra |- Fortemente auditado

- Aplicagdo restrita e

. - Vidvel em situagdes [altamente fiscalizada
7. Dispensa ou

R excepcionais - Pode gerar suspeitas de
iInexigibilidade de p g P
L o - Rapidez na favorecimento
Licitagdao ~ R
contratagdo - Menor transparéncia e

concorréncia

Defini¢dao da natureza de execugdo do objeto:

2.4. A execugdo do objeto contratado pode ser considerado de natureza ndo continuada, nos termos do inciso XV do art. 62 da Lei federal n2 14.133, de 01 de abril
de 2021, ja que sdo servigcos de fornecimentos continuos aqueles contratados pela Administragdo Publica para a manutengdo da atividade administrativa,
decorrentes de necessidades permanentes ou prolongadas.

Regime de fornecimento:

2.5. Tendo em vista a necessidade de fornecimento dos bens ou servigos contratados, a entrega serd prestada de forma de forma parcelada, sob demanda.

2.6. A empresa contratada deverd assegurar a entrega de alimentos em quantidade e qualidade adequadas, atendendo as normas sanitarias, de seguranga
alimentar e aos critérios estabelecidos pela contratante.

2.7. Elementos Necessarios para a Solugdo
a) Bens

Alimentos: A empresa contratada devera fornecer os ingredientes e produtos alimenticios de acordo com as especificagdes exigidas pela institui¢do, com foco na
qualidade, seguranca e diversidade alimentar. O cardapio deverd ser planejado de maneira a atender a todas as necessidades nutricionais.

Equipamentos e Utensilios: Os utensilios e equipamentos necessarios para a preparagdo, armazenamento e distribuicdo de alimentos (ex.: panelas, fogdes,
refrigeradores, embalagens adequadas, mesas, cadeiras, utensilios, forragdo, talheres, copos, pratos, etc.) sdo de responsabilidade da empresa fornecedora.

Veiculos de Transporte: Caso a alimentagdo precise ser transportada para diferentes locais, a empresa devera dispor de veiculos adequados para garantir que os
alimentos sejam entregues em condig¢Ges de higiene e seguranca.

b) Servigos

Preparagdo e Cozinha: A empresa deve ser responsavel pela preparagdo das refei¢cdes conforme o cardapio previamente aprovado, utilizando os ingredientes
fornecidos e garantindo os padr&es de qualidade e higiene.

Distribuicdo e Servigo de Alimentacgdo: Inclui o fornecimento das refei¢cdes no local adequado, com os padrdes de temperatura e apresentagdo exigidos, sendo
realizado no horario estipulado.

Limpeza e Higiene: A empresa contratada deve garantir a limpeza e a desinfec¢do das areas de preparo e armazenamento de alimentos, bem como a manutengao
da higiene pessoal dos funcionarios envolvidos na manipulagdo de alimentos.

Controle de Qualidade: Implementacgdo de controles de qualidade para garantir que os alimentos estejam dentro das normas sanitarias e nutricionais estabelecidas,
incluindo a gestdo de validade dos produtos e o cumprimento das exigéncias de seguranca alimentar.

c) Requisitos Técnicos

Qualificagdo e Capacitagdo Profissional: A empresa devera dispor de uma equipe qualificada, com profissionais com experiéncia em fornecimento de alimentagéo
coletiva, incluindo cozinheiros, nutricionistas, auxiliares de cozinha, entre outros.

Segurancga Alimentar: A empresa deve seguir as normas de seguranga alimentar estabelecidas pela ANVISA e outros 6rgdos reguladores, incluindo a rastreabilidade
dos alimentos fornecidos, controle de temperatura, entre outros aspectos criticos.

Normas de Sustentabilidade e Responsabilidade Social: Caso haja necessidade, a empresa pode ser requerida a adotar préticas sustentaveis, como o uso de
ingredientes organicos, a redugcdo de desperdicio de alimentos e o cuidado com a embalagem (preferéncia por materiais recicldveis e biodegradaveis).

Tecnologia e Inovagdo: A empresa deve dispor de sistemas tecnoldgicos para controle e otimizagdo da logistica de distribuicdo.
d) Requisitos Operacionais

Horarios de Funcionamento: A empresa deverd operar dentro dos horarios estabelecidos por cada evento, garantindo a entrega das refeigdes em tempo habil e a
regularidade no fornecimento.

Gestdo de Emergéncias: A empresa devera ter planos de contingéncia para situagdes de emergéncia (como falhas na cadeia de fornecimento ou problemas
operacionais), assegurando a continuidade do servigo.

Comunicagdo e Relacionamento: Estabelecimento de canais de comunicagdo eficientes para o acompanhamento da execugdo do contrato, feedback sobre a
qualidade das refei¢des e resolugdo de problemas operacionais.

e) Aspectos Legais e Regulatdrios

Licenciamento e Certificagdo: A empresa deve estar devidamente licenciada pelos érgdos competentes para o fornecimento de alimentagdo coletiva, com todas as
certificagdes de saude e qualidade exigidas pelas autoridades locais.

Compliance com Leis e Normas: A empresa deverd cumprir todas as normas trabalhistas, tributdrias e regulatdrias aplicaveis, além de garantir os direitos dos seus
funcionarios e a conformidade com as regras de seguranca e higiene alimentar.
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2.8. Justificativa da escolha da solugdo pelo Sistema Registro de Pregos:

1. Atende a Mdltiplas Demandas com um Unico Procedimento: O SRP permite que diversas superintendéncias utilizem uma tnica licitagdo para suprir suas
necessidades, o que:

Evita a repetigdo de processos licitatdrios para cada evento;
Reduz custo operacional e burocracia;

Garante padronizacdo da qualidade dos servigos contratados.

Jany

. Flexibilidade e Planejamento: Com o SRP, os alimentos e servicos de buffet sdo registrados em ata, mas sé sdo adquiridos conforme a real necessidade.
Evita compras em excesso e desperdicios;
Facilita o planejamento orgamentario;

Permite contratar de forma escalonada, de acordo com os eventos que forem surgindo.

Jany

. Agilidade nas Contratagdes: Uma vez feita a licitagdo e assinada a Ata de Registro de Pregos, a contratag¢do é imediata, bastando a emissdo da autorizagdo ou
nota de empenho.

Ideal para eventos com datas préximas;

Reduz drasticamente o tempo entre a demanda e a entrega.

Jany

. Economia e Competitividade: O SRP promove uma ampla concorréncia, o que geralmente resulta em:
Prec¢os mais baixos;
Fornecedores comprometidos, pois ja conhecem as condigdes da ata;

Reducdo de sobrepregos por urgéncia ou contratagdo individualizada.

Jany

. Seguranga Juridica e Transparéncia: Baseado na Lei 14.133/2021 (nova Lei de Licitagdes) e regulamentado por decreto estadual ou federal, o SRP é uma
solugdo juridicamente segura, desde que observadas as regras de publicidade, planejamento e formalizagdo.

Facilita a fiscalizagdo e controle interno;

Proporciona transparéncia e previsibilidade nos gastos publicos.

Jany

. Facilidade de Gestdo Centralizada: A secretaria pode gerir de forma centralizada a Ata, acompanhando:
O desempenho dos fornecedores;
Os quantitativos utilizados por cada unidade;
A validade e vigéncia dos pregos e contratos.

2.9. Conclusdo

A Equipe de Planejamento, dentre os levantamentos acima transcritos, escolheu como solugdo o sistema de registro de precgos, considerando a recorréncia dos
eventos e a necessidade de racionalizagdo dos processos administrativos, a ado¢do do Sistema de Registro de Pregos se mostra a alternativa mais eficaz,
econdmica e segura para o fornecimento de alimentos no ambito da Secretaria Estadual de Educagdo.

Conforme o art. 82 da Lei 14.133/2021, o edital de licitagdo para registro de precos devera observar as regras gerais estabelecidas por esta Lei, incluindo a defini¢do
das especificidades da licitagdo e de seu objeto, a possibilidade de registro de mais de um fornecedor e as condigdes para alteragdo de precos registrados.

A flexibilidade oferecida pelo registro de pregos na gestdo da aquisicdo de bens e servigos, em consonancia com o art. 83 da Lei 14.133/2021, que estabelece que a
existéncia de pregos registrados implica compromisso de fornecimento, mas ndo obriga a Administragdo a contratar, facultando a realizagdo de licitagdo especifica
para os servigos pretendidos, desde que devidamente motivada, assegurando assim uma gestdo eficiente dos recursos publicos.

A possibilidade de ampla pesquisa de mercado e selegdo conforme os procedimentos previstos em regulamento, assegurando que a Administragdo obtenha as
condigBes mais vantajosas para contratagdo. Adicionalmente, o sistema de registro de precos permite atender ao principio da eficiéncia e da economicidade, ao
possibilitar a aquisicdo de bens e servigos conforme a necessidade e ao melhor prego, evitando desperdicios e garantindo a melhor utilizagdo dos recursos publicos,
em acordo com os objetivos desta Lei.

Portanto, a decisdo de adotar o sistema de registro de precos para a contratagdo futura e eventual dos servigos, justifica-se pela maior flexibilidade, eficiéncia na
gestdo dos contratos e potencial de economia para a Administragdo Publica, alinhada as disposigbes e espirito da Lei 14.133/2021.

2.10. Vigéncia da Ata de Registro de Precos

A Vigéncia da Ata Registro de Preco, seguird o Art. 84 da Lei n2 14.133/2021: O prazo de vigéncia da ata de registro de pregos serd de 12 (doze) meses e podera ser
prorrogado, por igual periodo, desde que comprovado o prego vantajoso.

Os efeitos da prorrogagdo da ARP, recai sobre os quantitativos origindrios registrados, conforme expresso no Termo de Referéncia e Edital.
Vigéncia do contrato:

2.11. O prazo de vigéncia contratual é de 24 (vinte e quatro) meses, contados imediatamente a partir da assinatura ou retirada de Termo de Contrato, nos termos
do Titulo Ill, Capitulo V, da Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021.

2.11.1. Considerando que o objeto contratado é de natureza ndo continuada, a vigéncia do contrato é prorrogavel nos termos da Lei federal n2 14.133, de 01 de
abril de 2021
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Topico 3 - ESTIMATIVA DA QUANTIDADE A SER CONTRATADA

Identificagdo dos itens, quantidades e unidades:

Documento

3.1. A estimativa da quantidade a ser contratada é justificada nos termos deste ETP, conforme disposto na Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021. A descri¢do
com o respectivo quantitativo a ser contratado estd apresentado abaixo:

# Cod
001 150
002 150
003 150
004 150
005 150
006 150
007 150
008 150
009 150
010 150
011 150
012 150
013 150
014 150
015 150
016 150
017 150
018 150
019 150
020 150
021 150
022 150
023 150
024 150
025 150
026 150
027 150
028 150
029 150
030 150

Descrigao

servigos de refeicdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeicdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeicdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeicdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeicdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.
servigos de refeigdo, buffet.

3.2. Discriminagdo dos servigos a serem oferecidos, por regional e quantitativos:

ITEM 01 - REGIONAL NORTE (URUACU) -JOGOS ESTUDANTIS

Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manhg, lanche, almogo e jantar

‘Servigo a ser fornecido Qtd. !
iCafé da Manh3 10.000 :
‘Almogo 10.000 :
Jantar 10.000 :
iLanche 10.000 :

ITEM 02 - REGIONAL NORTE (URUACU) -JOGOS ESTUDANTIS

: Prestagdo de Servigos de Fornecimento de dgua mineral e gelo

‘Servico a ser fornecido Qtd. :
‘Agua mineral (galdo 20I) 160 :
‘Agua mineral (caixa 48 und) 200

400

'Saco de gelo

ITEM 03 - REGIONAL CENTRAL (INHUMAS) -JOGOS ESTUDANTIS

Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manh3, lanche, almogo e jantar

Servico a ser fornecido Qtd.

iCafé da Manh3 12.320

‘Almogo 12.320 :
Jantar 12.320 :
iLanche 12.320 :

ITEM 04 - REGIONAL CENTRAL (INHUMAS) -JOGOS ESTUDANTIS

! Prestagdo de Servigos de Fornecimento de dgua mineral e gelo

'Servico a ser fornecido

Qtd.

‘Agua mineral (galdo 20l)

160
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‘Agua mineral (caixa 48 und) 200

'Saco de gelo 400

ITEM 05 - REGIONAL SUDOESTE (MINEIROS)-JOGOS ESTUDANTIS
Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manh3, lanche, almogo e jantar

Servico a ser fornecido Qtd. :
iCafé da Manh3 11.200 i
‘Almogo 11.200 :
Jantar 11.200 :
iLanche 11.200

ITEM 06 - REGIONAL SUDOESTE (MINEIROS)-JOGOS ESTUDANTIS
: Prestagdo de Servigos de Fornecimento de dgua mineral e gelo

'Servico a ser fornecido Qtd. :
‘Agua mineral (galdo 20l) 160 :
‘Agua mineral (caixa 48 und) 200 :
Saco de gelo 400 :

ITEM 07 - REGIONAL NORDESTE (CAMPOS BELOS)-JOGOS ESTUDANTIS
Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manhg, lanche, almogo e jantar

Servico a ser fornecido Qtd.

Café da Manha 12.800

Almogo 12.800

Jantar 12.800 :
iLanche 12.800

ITEM 08 - REGIONAL NORDESTE (CAMPOS BELOS)-JOGOS ESTUDANTIS
Prestagdo de Servigos de Fornecimento de dgua mineral e gelo

Servico a ser fornecido Qtd.
‘Agua mineral (galdo 20) 160 :
‘Agua mineral (caixa 48 und) 200 :

Saco de gelo 400

: ITEM 09 - REGIONAL SUL (ITUMBIARA)-JOGOS ESTUDANTIS
Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manh3, lanche, almogo e jantar

Servigo a ser fornecido Qtd. :
iCafé da Manh3a 10.400 :
‘Almogo 10.400 i
Jantar 10.400 :
iLanche 10.400

ITEM 10 - REGIONAL SUL (ITUMBIARA)-JOGOS ESTUDANTIS
Prestagdo de Servigos de Fornecimento de dgua mineral e gelo

Servico a ser fornecido Qtd.
‘Agua mineral (galdo 20I) 160
‘Agua mineral (caixa 48 und) 200
'Saco de gelo 400

ITEM 11 - REGIONAL SUL (CALDAS NOVAS)-JOGOS ESTUDANTIS
Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manhg, lanche, almogo e jantar

Servigo a ser fornecido Qtd.

iCafé da Manh3 4.200 :
‘Almogo 28.000 :
Jantar 28.000 :
iLanche 28.000

: ITEM 12 - REGIONAL SUL (CALDAS NOVAS)-JOGOS ESTUDANTIS
: Prestagdo de Servigos de Fornecimento de dgua mineral e gelo

Servigo a ser fornecido

Qtd.
‘Agua mineral (galdo 20I) 350
‘Agua mineral (caixa 48 und) 140
‘Agua mineral (garrafa 500ml) 2.072
Saco de gelo 280

ITEM 13 - REGIONAL SUDOESTE (RIO VERDE)-JOGOS ESTUDANTIS

Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manh3, lanche, almogo e jantar

Servigo a ser fornecido IQtd.
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iCafé da Manh3 4.200 :
‘Almogo 28.000 :
Jantar 28.000 :
Lanche 28.000

ITEM 14 - REGIONAL SUDOESTE (RIO VERDE)-JOGOS ESTUDANTIS

H Prestagdo de Servigos de Fo

rnecimento de dgua mineral e gelo

Servico a ser fornecido Qtd.
‘Agua mineral (galdo 20l) 350
‘Agua mineral (caixa 48 und) 140 :
‘Agua mineral (garrafa 500ml) 2.072 :
Saco de gelo 280

ITEM 15-(GOIANIA)-JOGOS ESTUDANTIS E DEMAIS EVENTOS

Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manh3, lanche, almogo e jantar

Servigo a ser fornecido Qtd. :

iCafé da Manh3 195.856 i

‘Almogo 247.750 :

Jantar 158.910 :
242.146

‘Lanche

ITEM 16-(GOIANIA)-JOGOS ESTUDANTIS E DEMAIS EVENTOS

Prestagdo de Servigos de Fo

rnecimento de dgua mineral e gelo

Servico a ser fornecido Qtd.

‘Agua mineral (galdo 20) 7.128

‘Agua mineral (caixa 48 und) 5.780 :
‘Agua mineral (garrafa 500ml) 133.671

Saco de gelo 2.432

ITEM 17 - REGIONAL SUL (MORRINHOS)-FAEGO

: Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manhg, lanche, almogo e jantar

Servigo a ser fornecido Qtd.

iCafé da Manh3 3.800 :
‘Almogo 3.800 :
Jantar 3.800 :
iLanche 7.600

ITEM 18 - REGIONAL SUL (MORRINHOS)-FAEGO

Prestacdo de Servigos de Fo

rnecimento de dgua mineral e gelo

‘Servico a ser fornecido Qtd.
‘Agua mineral (caixa 48 und) 120
‘Agua mineral (garrafa 500ml) 800
Saco de gelo 12

ITEM 19 - REGIONAL SUL (ANAPOLIS)-FAEGO REGIONAL-CONCURSO CENICO-LITERARIO-SEMINARIO
DESAFIOS E POSSIBILIDADES

Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manhg, lanche, almogo e jantar

Servigo a ser fornecido Qtd. :
iCafé da Manha 12.160 i
‘Almogo 12.160 :
Jantar 7.780

16.440

iLanche

ITEM 20 - REGIONAL SUL (ANAPOLIS)-FAEGO REGIONAL-CONCURSO CENICO-LITERARIO-SEMINARIO
DESAFIOS E POSSIBILIDADES

Prestagdo de Servigos de fornecimento de dgua mineral e gelo

Servico a ser fornecido Qtd. '
‘Agua mineral (galdo 20I) 90 :
‘Agua mineral (caixa 48 und) 376 :
‘Agua mineral (garrafa 500ml) 5.592

Saco de gelo 90

ITEM 21 - REGIONAL CENTRAL (CIDADE DE GOI

AS)-FAEGO-OLIMPIADAS DA HUMANIDADE-TURISMO

EDUCACIONAL
Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manhg, lanche, almogo e jantar
Servigo a ser fornecido Qtd.
iCafé da Manh3 3.000
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‘Almogo 3.000
Jantar 3.000
iLanche 6.000

ITEM 22 - REGIONAL CENTRAL (CIDADE DE GOIAS)-FAEGO-OLIMPIADAS DA HUMANIDADE-TURISMO
EDUCACIONAL

Prestagdo de Servigos de Fornecimento de dgua mineral e gelo

Servico a ser fornecido Qtd.

‘Agua mineral (caixa 48 und) 100 :
‘Agua mineral (garrafa 500ml) 1.100 :
'Saco de gelo 16

: ITEM 23 - REGIONAL SUDOESTE (QUIRINOPOLIS)-FAEGO
: Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manh3, lanche, almogo e jantar

Servico a ser fornecido Qtd.

iCafé da Manh3 3.400 :
‘Almogo 3.400 :
Jantar 3.400 :
iLanche 6.800

ITEM 24 - REGIONAL SUDOESTE (QUIRINOPOLIS)-FAEGO

: Prestagdo de Servigos de Fornecimento de dgua mineral e gelo

Servico a ser fornecido Qtd.
‘Agua mineral (caixa 48 und) 80
‘Agua mineral (garrafa 500ml) 800
Saco de gelo 16

ITEM 25 - REGIONAL NORTE (GOIANESIA)-FAEGO

: Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manhg, lanche, almogo e jantar

Servigo a ser fornecido Qtd.

iCafé da Manh3 4.000 :
‘Almoco 4.000 :
Jantar 4.000

iLanche 8.000

: ITEM 26 - REGIONAL NORTE (GOIANESIA)—FAEGO
: Prestagdo de Servigos de Fornecimento de dgua mineral e gelo

Servico a ser fornecido Qtd.
‘Agua mineral (caixa 48 und) 200
‘Agua mineral (garrafa 500ml) 800
'Saco de gelo 16

ITEM 27 - (PIRENOPOLIS)-TURISMO EDUCACIONAL-FESTIVAL DE HUMANIDADES-FLIPIRI-CONCURSO
LITERARIO DE REDAGAO BARIANI ORTENCIO

Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manhg, lanche, almogo e jantar

Servico a ser fornecido Qtd.

iCafé da Manh3 5.440 :

‘Almogo 6.880 :

Jantar 5.440 :
12.320

iLanche

ITEM 28 - (PIRENOPOLIS)-TURISMO EDUCACIONAL-FESTIVAL DE HUMANIDADES-FLIPIRI-CONCURSO
LITERARIO DE REDAGAO BARIANI ORTENCIO

Prestagdo de Servigos de Fornecimento de dgua mineral e gelo

‘Servico a ser fornecido Qtd.

‘Agua mineral (galdo 20l) 30 :
‘Agua mineral (caixa 48 und) 130 :
‘Agua mineral (garrafa 500ml) 2.260

'Saco de gelo 48

ITEM 29 - (ALTO PARAISO DE GOIAS)-LANGCAMENTO OLIMPIADAS DE HUMANIDADES-TURISMO
EDUCACIONAL-FESTIVAL DE HUMANIDADES

Prestagdo de Servigos de fornecimento de café da manhg, lanche, almogo e jantar

Servico a ser fornecido Qtd.

iCafé da Manh3 3.700
‘Almogo 3.700
Jantar 2.900
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iLanche [7.400

ITEM 30 - (ALTO PARAISO DE GOIAS)-LANGAMENTO OLIMPIADAS DE HUMANIDADES-TURISMO
EDUCACIONAL-FESTIVAL DE HUMANIDADES

Prestagdo de Servigos de Fornecimento de dgua mineral e gelo

Servico a ser fornecido Qtd.

‘Agua mineral (galdo 20) 30

‘Agua mineral (caixa 48 und) 96 !
‘Agua mineral (garrafa 500ml) 1.620 :
Ssacodegeo 16 :

Justificativa de quantitativo:

3.3. A estimativa do quantiativo a ser registrado, foi elaborada considerando o histérico dos eventos e atividades cuja realizagdo estd prevista para os proximos dois
anos, ja que trata-se de proposta de Ata de Registro de Prego. Os niumeros estimados levam em consideragdo a média de refeigdes fornecidas em conformidade
com os processos executados, bem como o nimero de pessoas envolvidas em cada um dos eventos e atividades ja mencionados, e a crescente demanda.

3.4. Os quantitativos previstos serdo necessarios para a realizacdo de eventos e agdes da Secretaria de Estado da Educagdo, no periodo de 2 (dois) anos (2026 e
2027).

Histérico de Consumo:

3.5. O histérico consumo referente as Atas Registradas pelo processo 202200006004629, foram baseados nos seguintes processos de aquisigBes:
202200006055852, 202200006063058, 202200006067421, 202300006021670, 202300006045527, 202300006048630, 202300006049865 e 202300006064014.

3.6. O  histérico consumo referente as Atas Registradas pelo processo 202300006026744, foram baseados nos seguintes processos de
aquisi¢des:202400006026766, 202400006041261, 202400006041213, 202400006049496, 202400006094761 e 202400006066600.

Histdrico Contratual:

3.7. A seguir é apresentado o histérico do(s) ultimo(s) contrato(s) firmado(s) e em vigor, referente(s) ao mesmo objeto: Contrato n2 104/2022, Contrato n2
126/2022, Contrato n? 127/2022, 12 Termo Aditivo ao Contrato n® 142/2022, 12 Termo Aditivo ao Contrato n? 143/2022, Contrato n? 030/2023, Contrato n®
056/2023, Contrato n® 89/2023, Contrato n? 90/2023, Contrato n® 091/2023, Contrato n2 106/2023, Contrato n? 108/2023, 12 Termo Aditivo ao Contrato n2
126/2023, Contrato n2 094/2024, Contrato n2 095/2024, Contrato n2 096/2024, Contrato n2 108/2024, Contrato n2 121/2024, Contrato n2 202/2024 e Contrato n2
256/2024.

3.8. Ndo houve percalgos anteriores, destacando os seguintes pontos:

a) O processo licitatdrio foi cuidadosamente planejado, com a defini¢do clara de objetivos, cronograma e requisitos para o fornecimento de alimentagdo. Esse
planejamento antecipado ajudou a evitar contratempos ou ajustes inesperados durante a execugdo do processo.

b) Toda a documentagdo necessaria foi elaborada de acordo com as normas e exigéncias legais, sem lacunas ou inconsisténcias que pudessem comprometer a
condugdo do processo. A clareza e a precisdo dos editais, contratos e anexos minimizaram a possibilidade de erros ou contestagdes.

c) Os critérios de participagdo no certame foram bem definidos, permitindo que somente fornecedores capacitados e habilitados apresentassem suas propostas,
evitando falhas durante a selegdo de propostas e garantindo a escolha do melhor fornecedor.

d) O processo licitatorio seguiu rigorosamente os prazos estabelecidos, sem atrasos significativos que gerassem a necessidade de ajustes ou readequagdes. Isso
contribuiu para o bom andamento do processo sem interrupgdes ou problemas imprevistos.

e) Durante todas as etapas do processo, foi feito um acompanhamento constante para garantir que as condigdes de execugdo fossem atendidas sem falhas. Esse
monitoramento permitiu a corre¢do de qualquer desvio de forma rapida e eficaz, sem que houvesse necessidade de ajustes significativos.

f) Ndo houve manifestagbes de fornecedores ou outras partes envolvidas indicando problemas ou dificuldades que demandassem alteragées no processo
licitatdrio. Isso demonstra que o processo foi bem conduzido e sem imprevistos que comprometesse sua transparéncia ou eficiéncia.

g) O processo ndo registrou recursos ou contesta¢des formais que apontassem falhas ou falhas operacionais nos ajustes anteriores. Isso sugere que a execugdo do
processo licitatério foi clara e sem maiores dificuldades.

Com esses pontos, pode-se justificar que ndo houve percalgos significativos enfrentados nos ajustes anteriores, mostrando que o processo foi conduzido de forma
eficiente, alinhada as necessidades da administragdo publica e sem falhas operacionais notdveis.

3.9. Memédria de Calculo - discriminando as unidades a serem atendidas com seus respectivos quantitativos:
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UNIDADE/NOME DO EVENTD DEEVENTOS | AGUA
UNIDADE CENTROD DE FSTUDS, FESOUISA E FORMACAD DOS FROFISSIONAIS DA EDUCACAD 5
MOME DO EVENTD A DEFINIA
UNIDADE COORDENACAD PEDAGOGICA DE DESPORTOD, ARTE EEDUCACAD 5
MOME DO EVENTD 4 DEFINIA
UNIDADE GERENCIA DE DESFORTO
MOME DO EVENTD IEEG'S FASE ESTADLAL - REGMOINAL CENTRAL
MOME DO EVENTD JEEG'S FASE ESTADUAL - REGIINAL NORTE
MOME DO EVENTD JEEG'S FASE ESTADUAL - REGAONAL SUDDESTE
MOME DO EVENTD IEEG'S FASE ESTADLAL - REGIOMAL SUL 3
MOME DO EVENTD IEEG'S FASE REGIDNAL CENTRAL
MOME DO EVENTD IEEG'S FASE REGIDONAL NORDESTE
MOME DO EVENTD IEEG'S FASE REGIONAL NORTE
MOME DO EVENTD IEEG'S FASE REGIONAL SUDDESTE
MOME DO EVENTD IEEG'S FASE REGIONAL 5L
UNIDADE GERENICIA DE INFORMACAD E INDICAD ORES EDUCATIONAIS N
MOME DO EVENTD 4 DEFINIA
UNIDADE GERENCLA DE PLANEIAMENTO E GESTAD D& REDE R
MOME DO EVENTD A DEFINIA
UNIDADE GERENCLA DE REGULACAD D& REDE 5
MOME DO EVENTD 4 DEFINIR
UNIDADE GERENCLA DE TUTORLA EDUCACIONAL i
MOME DO EVENTD A DEFINIR
UNIDADE NUCLED DE SEGURANCA E SAUDE D0 SERVIDOR E [0 ESTUDANTE - NUSALIDE
MOME DO EVENTD CAMPANHA SETEMERD AMARELD
MOME DO EVENTD COMGRESSD DE SALUDE MENTAL :
MOME DO EVENTD ENCOMTRO DE ARTICULADORES
MOME DO EVENTD ENCOMTRO DE MOTORISTAS
MOME DO EVENTD ENCOMTRO DE RH
UNIDADE SUPERINTENDENCIA DE ATENDIMENTO ESPECIALIZADND
MOME DO EVENTD ENCONTRO FARA SOCIALIZACAD DE PP
MOME DO EVENTD ENCOMTRO SOERE AH/'S FROF. AEE
MOME DO EVENTD FORMACAD 1 LIBRAS PARA PRAOF. AEE 5
MOME DO EVENTD FORMACAD 2 LIERAS FARA PROF. AEE
MOME DO EVENTD FORMACAD DIfTEA PARA PROF. AEE
MOME DO EVENTD FORMACAD PARA MEDLADORES DA INCLUSAD
MOME DO EVENTD FORMACAD SOBRE ATENDIMENTO HOSFITALAR
UNIDADE SUPERINTENDENCIA DE GESTAD E DESENVOLVIMENTO DE PESSOAS R
MOME DO EVENTD A DEFINIR
UNIDADE SUPERINTENDENCA DE INFRAESTRUTURA
MOME DO EVENTD 1% SEMINARID DE OBRAS D& SECRETARSA DE FSTADD D€ EDUCACAD (SEDUC/GD)
MOME DO EVENTD 1 CAPACITACAD INTERNA DOS SERVIDORES TECNICDS E ADMINISTRATIVOS 0A SUPERINTENDERCLA DE INFRAESTRUTUIRA |SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA)
MOME DO EVENTD 2% ERCONTRO TECNICD COM EMFRESAS DE ENGENHARLA OUE ATUALMENTE FRESTAM SERVICOS PARA SECRETARLA DE ESTADD DV EDUCACAD (SEDUC/GO]
MOME DO EVENTD 31 CAPACITACAD INTERNA DOS SERVIDORES TECHICDS E ADMINISTRATIVOS DA SUPERINTENDERCIA DE INFRAESTRUTURA |SUPERINTENDENCLA DE INFRAESTRUTURA) 8
MOME DO EVENTD 3% ENCONTRO TECNICO COM EMPRESAS DE ENGENHARLA OUE ATUALMENTE PRESTAM SERVICOS PARA SECRETARU DE ESTADD DV EDUCACAD [SEDUC/SO
MOME DO EVENTD 41 CAPACITACAD INTERNA DOS SERVIDORES TECNICDS E ADMINISTRATIVOS DA SUPERINTENDENCLA DE INFRAESTRUTURA |SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA)
MOME DO EVENTD 47 ERCONTRO TECNICD COM EMFRESAS DE ENGENHARLA OUE ATUALMENTE FRESTAM SERVICOS PARA SECRETARLA DE ESTADD DV EDUCACAD (SEDUC/GO]
MOME DO EVENTD 5% ENCONTRO TECKICO COM EMPRESAS DE ENGENHARLA OUE ATUALMENTE FRESTAM SERVICOS PARA SECRETARLL DE ESTADD D EDUCACAD (SEDUCE0)
TOTAL GERAL &5

*Para uma melhor visualizagdo da planilha acesse o documento n2 255742

3.9.1. A Equipe de Planejamento ndo consegue determinar os dias de duragdo de cada evento e nem o numero de refei¢des a serem utilizadas, em virtude
de, no caso dos eventos esportivos e artisticos depender da performace dos atletas e artistas inscritos e dos eventos de formagdo ndo imersivas do
quantitativo de servidores inscritos.

3.9.2. A Secretaria de Estado da Educagdo juntamente com as dreas demandantes, decidird posteriormente o calendario definitivos do Eventos a serem
realizados, portanto a previsdo do periodo de execugdo dos servigos a ser considerada é a partir do 12 semestre de 2026.

Jogos Estudantis

3.10. A Fase Regional que é de responsabilidade da Superintendéncia de Desporto Educacional, Arte e Educagdo em parceria com a Coordenagdo Regional de
Educagdo, dividindo as 40 (quarenta) CREs em 05(cinco) regionais, constando em cada uma 08 (oito) CREs distribuidas em regido central, sul, sudoeste, norte e
nordeste. Nesta etapa, sera realizada apenas aos finais de semana. Recebera os estudantes e unidades escolares classificadas nas fases anteriores de cada CRE,
apenas nas modalidades coletivas e nas individuais de volei de praia, atletismo, badminton, ténis de mesa e xadrez.

3.11. A Fase Estadual que é de responsabilidade da Superintendéncia de Desporto Educacional, Arte e Educagdo (SDEAE) em parceria com a Coordenagdo Regional
de Educagdo (CRE), definindo o municipio que recebera a realizagdo desta etapa, qual recebera durante o periodo de uma semana, os estudantes e unidades
escolares classificadas nas fases anteriores, nas modalidades coletivas e individuais, olimpicas e paradesportivas. Podendo incluir nestes momentos acées
didaticas com palestras, aulGes, debates, entretenimento, rodas de conversa, quis educativo.

3.12. Os Jogos Interculturais € um desmembramento dos Jogos Estudantis do Estado de Goids, de responsabilidade da Superintendéncia de Desporto Educacional,
Arte e Educagdo (SDEAE), da Superintendéncia de Atengdo Especializada (SUAE) em parceria com a Coordenagdo Regional de Educagdo (CRE), definindo o
municipio que recebera a realiza¢do da referida etapa, qual acontecera num final de semana com os estudantes e unidades escolares inscritas nas categorias
indigena e quilombola, nas modalidades coletivas e individuais conforme estabelecido pelas comunidades em questdo.

3.13. A Fase Nacional que é de responsabilidade do Comité Olimpico Brasileiro (COB) e da Confederagdo Brasileira do Desporto Escolar (CBDE), quais
estabelecerdo um Termo de Adesdo com a Secretaria de Estado da Educagdo oferecendo a hospedagem, alimentagdo e translado interno a delegagcdo de Goias na
sede das missGes nacionais, ficando o Estado de Goias responsavel pelo transporte interestadual.

Festival de Arte Educativo de Goias — FAEGO - realizado pela SEDUC, por meio da SDEAE, com a coorganizagdo das CRES e apoio de instituigdes parceiras.

3.14. A execugdo do FAEGO ficard a cargo do Comité Central Organizador - CCO, composto por servidores publicos designados pela SEDUC, com a competéncia e
responsabilidade sobre todos os aspectos técnicos, operacionais e administrativos do evento.

Das Fases:

3.15. Na Fase Intermunicipal todas as modalidades deverdo se inscrever no FAEGO , independentemente da performance e quantitativo de estudantes
participantes no Projeto Arte Educa. Nesta Fase acontecerd a inscrigdo do Festival da Cangdo para a selegdo de estudantes que participardo da Fase Regional. A
Fase Intermunicipal terd inicio em maio e se encerrara em junho.

3.16. Fase Regional (Cidades Polos) A Fase Regional é organizada pelas CRE's anfitrid em conjunto com a SDEAE/GAE e é constituida por conjuntos de CREs
denominado Polos. Nesta Fase participardo, presencialmente, todas as bandas, fanfarras e pratica de conjunto consideradas aptas na Fase Intermunicipal.

3.17. Os grupos musicais da modalidade Ensino Coletivo de Violdo e Canto Coral ndo participardo, presencialmente, nesta Fase.

3.18. Os inscritos no Festival da Cang¢do, na modalidade Cang¢do Solo e Cangdo a Duas Vozes participardo, presencialmente, da audi¢do para a sele¢do das
apresentagBes que seguirdo da Fase Estadual.
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3.19. Nesta fase, a responsabilidade pela alimentagdo e transporte dos estudantes serdo de responsabilidade da Seduc-Goias.
3.20. Fase Estadual - Participardo da Fase Estadual as Bandas, Fanfarras e Pratica de Conjunto selecionadas na Fase Regional.
3.21. Todos os projetos de Ensino Coletivo de Violdo e de Canto Coral participardo da Fase Estadual.

3.22. Participardo, nesta Fase, os estudantes inscritos no Festival da Cangdo selecionados na Fase Regional.

3.23. Na Fase Estadual, a responsabilidade pela hospedagem, alimentagdo e transporte urbano dos componentes das delegagdes inscritas é da SEDUC-GO. Essa
responsabilidade se encerra com a chegada oficial dos participantes em suas unidades escolares.

Dos Concursos

3.24. Concurso Literario de Redagdo Bariani Ortencio: O concurso sera realizado pela Secretaria de Estado da Educagdo — SEDUC, em agdo conjunta com a
Secretaria da Cultura e parceria com o Instituto Cultural e Educacional Bariani Ortencio, nas unidades educacionais da rede publica estadual, por meio das
Coordenag&es Regionais de Educagdo, em que poderdo participar os estudantes de Ensino Médio da Rede Estadual de Educagdo de Goias.

3.25. Das categorias e Modalidades: O Concurso Literdrio de Redagdo Bariani Ortencio possui uma Unica categoria,a juvenil, que corresponde a etapa cursada
pelo estudante do Ensino Médio, por meio detrés modalidades: Produgdo Textual, Produgdo Cénica e Produgdo Visual.

3.26. O Concurso Cénico- Literario: O projeto que configura este concurso é interdisciplinar, envolvendo os componentes curriculares de Lingua Portuguesa e
de Arte/Teatro. Ao estabelecerpontos de contato entre Literatura e Teatro, inter-relacionando-os neste projeto,propde-se aos estudantes participantes
atividades de criagdo, critica, estesia, expressdo, fruicdo e reflexdo conforme as habilidades e objetos de conhecimentosque compdem o DCGO- Ampliado com o
foco na valorizagdo, no reconhecimento,na promogao e na preservagao das identidades culturais de Goias.

3.27. Das Olimpiadas da Humanidade: E um projeto de incentivo & pesquisa no campo cientifico, com desdobramentos artisticos desenvolvido a partir do
tema gerador O Esperangar da juventude da Chapada dos Veadeiros. Contextualizando a realidade social e cultural dos estudantes busca promover o
desenvolvimento de habilidades de comunicagdo oral, escrita e midiatica, socioemocionais e de relacionamento interpessoal.

Das Capacitagdes ndo imersivas

3.28. O Congresso Estadual do Ensino de Arte e o Seminario Desafios e Possibilidades Contemporaneas abrangem as areas de artes visuais, danga, musica e
teatro, com vistas a congregar professores de diversas regides do estado para aprofundar as questdes referentes a pratica educativa do ensino de arte na escola
publica, como parte de politicas voltadas para as atividades educacionais complementares na drea de Arte, em consonancia com os ideais formativos presentes na
Base Nacional Comum Curricular e nos Documentos Curriculares de Goids — DCGO Ampliado e do Ensino Médio. Tém por objetivo promover a partilha de fazeres e
saberes educacionais, de promogdo de ideias inovadoras na educagdo das artes e de compartilhamento de praticas exitosas. Serdo compostos por diferentes
atividades, tais como: Grupos de Trabalhos de divulgagdo cientifica, palestras, minicursos, espetaculos didaticos e didlogos. Como impacto, as formagGes buscam
promover o intercambio de conhecimentos entre educadores de diferentes regides do estado de Goias, fortalecendo, assim, o aprofundamento das praticas do
professor-artista-pesquisador nas escolas da rede estadual de ensino, bem como reconhecer e premiar as praticas exitosas do ensino de arte na rede.

3.29. Capacitagao de Treinadores o objetivo é despertar nos professores de educacdo fisica da Rede Estadual de Educagdo, proponentes e executores dos projetos
Desporto Educa, uma reflexdo da necessidade de incorporar modalidades esportivas e desportivas no planejamento de suas aulas e capacitar os professores e
treinadores envolvidos no Projeto Desporto Educa, proporcionando-lhes conhecimentos tedricos e praticos para melhorar a qualidade do treinamento esportivo, a
integragdo com a educagdo pedagdgica e o desenvolvimento integral dos estudantes.

3.30. Festival Desporto Educa - "Integracdo escolar por meio da pratica desportiva” tem como objeto a integragdo e a socializagdo entre os estudantes atletas e
professores treinadores do Projeto Desporto Educa. Possibilitando assim, aos professores treinadores e estudantes atletas, que estdo inseridos no projeto dentro
do convivio escolar, um momento formativo integrativo e com troca de experiéncias satisfatdrias e enriquecedoras.

3.31. Prémio Experiéncia de Sucesso - O evento serd realizado pela Secretaria de Estado da Educagdo (SEDUC) por meio da Coordenagdo Pedagdgica de Desporto e
Arte Educagdo (COORPEDAE)/SDEAE, sera uma Mostra de Experiéncias Exitosas relacionadas as aulas de Educagio Fisica na rede estadual de ensino de Goias
visando reconhecer, divulgar, valorizar e premiar praticas pedagdgicas inovadoras e de sucesso que tém contribuido para a melhoria da qualidade da Educagdo
Fisica nas escolas estaduais; proporcionar a troca de experiéncias, bem como torna-los publicos como modelo de boas praticas educacionais.

3.32. Trata-se de projeto apoiado em temdticas que integram as areas de Linguagem/Arte e Ciéncias Humanas, desenvolvido a partir de estratégia metodoldgica
(inter-, trans-) disciplinar capaz de criar campos de cruzamentos entre as diferentes areas do saber humano, em prol da constituicdo de um pensamento holistico
e de um repensar sobre valores humanos.

3.33. FormagGes Nao-Imersivas - As formagdes ndo-imersivas sdo cursos geralmente realizados nas dependéncias da Secretaria de Estado da Educagdo de Goias.
Ou seja, sdo formagBes mais breves e com foco em apresentagdo de metodologias, compartilhamento de boas praticas e relatérios informativos. O intuito é
aproveitar os espacos da Secretaria aliado a momentos de facilitagdo programatica e que estejam conectadas ao cotidiano dos servidores, independente de
atuarem na gestdo e/ou regéncia.

Tépico 4 - ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

4.1. Os valores referenciais estimados da contratagdo, aferidos conforme ampla pesquisa de mercado, sdo os seguintes:
Descri¢ao do item 001
Codigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL NORTE (URUAGCU) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: café da manha (Qtd 10.000), almogo (Qtd 10.000), jantar (Qtd 10.000) e lanche (Qtd
10.000).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participa¢do

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 1.345.600,00

Valor Total RS 1.345.600,00
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Descrigao do item 002
Cadigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL NORTE (URUAGU) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: agua mineral Galdo 20l (Qtd 160), copo Caixa 48und (Qtd 200), Saco de gelo 7kg (Qtd
400).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 17.906,00

Valor Total RS 17.906,00

Descri¢ao do item 003
Cddigo 150 - Servicos de Refeigdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL CENTRAL (INHUMAS) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: café da manhd (Qtd 12.320), almogo (Qtd 12.320), jantar e lanche (Qtd 12.320).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participagdo

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 1.657.779,20

Valor Total RS 1.657.779,20

Descri¢ao do item 004
Codigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL CENTRAL (INHUMAS) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de agua mineral Galdo 20! (Qtd 160), copo Caixa 48und (Qtd 200), Saco de gelo 7kg
(Qtd 400).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 17.906,00

Valor Total RS 17.906,00

Descrigdo do item 005
Cddigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL SUDOESTE (MINEIROS) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: café da manha (Qtd 11.200), almogo (Qtd 11.200), jantar (Qtd 11.200) e lanche
(Qtd 11.200).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participagao

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitario RS 1.507.072,00

Valor Total R$ 1.507.072,00

Descrigao do item 006
Cadigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

InformacgGes Adicionais
REGIONAL SUDOESTE (MINEIROS) - Prestacdo de Servigos com fornecimento de: dgua mineral Galdo 20l (Qtd 160), copo Caixa 48und (Qtd 200), Saco de gelo 7kg
(Qtd 400).
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Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitério RS 17.906,00

Valor Total RS 17.906,00

Descrigao do item 007
Cadigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informag6es Adicionais
REGIONAL NORDESTE (CAMPOS BELOS) - Prestagcdo de Servigos com fornecimento de: café da manha (Qtd 12.800), almogo (Qtd 12.800), jantar (Qtd 12.800) e
lanche (Qtd 12.800).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participagdo

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 1.722.368,00

Valor Total RS 1.722.368,00

Descri¢ao do item 008
Cdédigo 150 - Servicos de Refeigdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL NORDESTE (CAMPOS BELOS) - Prestacdo de Servigos com fornecimento de: dgua mineral Galdo 20! (Qtd 160), copo Caixa 48und (Qtd 200), Saco de gelo
7kg (Qtd 400).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitério RS 17.906,00

Valor Total RS 17.906,00

Descrigao do item 009
Cadigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL SUL (ITUMBIARA) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: café da manha (Qtd 10.400), almogo (Qtd 10.400), jantar (Qtd 10.400) e lanche (Qtd
10.400).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participagdo

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitério RS 1.399.424,00

Valor Total RS 1.399.424,00

Descri¢ao do item 010
Codigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL SUL (ITUMBIARA) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: agua mineral Galdo 20l (Qtd 160), copo Caixa 48und (Qtd 200), Saco de gelo 7kg (Qtd
400).

Periodo (Meses)
Quantidade 1
Unidade unidade/dia
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Participagdo Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitério RS 17.906,00

Valor Total RS 17.906,00

Descrigao do item 011
Cadigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL SUL (CALDAS NOVAS) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: café da manha (Qtd 4.200), almogo (Qtd 28.000), jantar (Qtd 28.000) e lanche (Qtd
28.000).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participagdo

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 3.118.416,00

Valor Total RS 3.118.416,00

Descri¢ao do item 012
Cdédigo 150 - Servicos de Refeigdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL SUL (CALDAS NOVAS) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: agua mineral Galdo 20l (Qtd 350), copo Caixa 48und (Qtd 140), garrafa 500ml (Qtd
2.072), Saco de gelo 7kg (Qtd 280).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitario RS 20.440,70

Valor Total RS 20.440,70

Descrigao do item 013
Cddigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL SUDOESTE (RIO VERDE) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: café da manha (Qtd 4.200), almogo (Qtd 28.000), jantar (Qtd 28.000) e lanche
(28.000).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participagdo

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitério RS 3.118.416,00

Valor Total RS 3.118.416,00

Descri¢ao do item 014
Codigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL SUDOESTE (RIO VERDE) - Prestagcdo de Servigos com fornecimento de: agua mineral Galdo 20! (Qtd 350), copo Caixa 48und (Qtd 140), garrafa 500ml
(Qtd 2.072), Saco de gelo 7kg (Qtd 280).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)
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Valor Unitério RS 20.440,70
Valor Total RS 20.440,70

Descrigao do item 015
Cadigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
(GOIANIA) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: café da manh3 (Qtd 195.856), almogo (Qtd 247.750), jantar (Qtd 158.910) e lanche (Qtd 242.146).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participa¢do

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitario RS 28.249.931,72

Valor Total RS 28.249.931,72

Descrigao do item 016
Cddigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
(GOIANIA) - Prestacdo de Servicos com fornecimento de: d4gua mineral Galdo 20l (Qtd 7.128), copo Caixa 48und (Qtd 5.780), garrafa 500ml (Qtd 133.671), Saco de
gelo 7kg (Qtd 2.432).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participagdo

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 650.329,04

Valor Total RS 650.329,04

Descri¢ao do item 017
Codigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL SUL (MORRINHOS) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: café da manh3 (Qtd 3.800), almogo (Qtd 3.800), jantar (Qtd 3.800) e lanche (Qtd
7.600).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participa¢do

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 621.490,00

Valor Total RS 621.490,00

Descrigdo do item 018
Cddigo 150 - Servigos de Refeigdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL SUL (MORRINHOS) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: dgua mineral copo Caixa 48und (Qtd 120), garrafa 500ml (Qtd 800) e Saco de gelo 7kg
(Qtd 12).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitério RS 6.709,44

Valor Total RS 6.709,44
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Descrigao do item 019
Cadigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL SUL (ANAPOLIS) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: café da manha (Qtd 12.160), almogo (Qtd 12.160), jantar (Qtd 7.780) e lanche (Qtd
16.440).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participagdo

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 1.587.316,80

Valor Total RS 1.587.316,80

Descri¢ao do item 020
Cddigo 150 - Servicos de Refeigdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL SUL (ANAPOLIS) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: 4gua mineral galdo 20! (Qtd 90), copo Caixa 48und (Qtd 376), garrafa 500ml (Qtd 5.592)
e Saco de gelo 7kg (Qtd 90).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitério RS 29.026,90

Valor Total RS 29.026,90

Descrigao do item 021
Cadigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL CENTRAL (CIDADE DE GOIAS) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: café da manh3 (Qtd 3.000), almogo (Qtd 3.000), jantar (Qtd 3.000) e lanche
(Qtd 6.000).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participagdo

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 490.650,00

Valor Total R$ 490.650,00

Descri¢ao do item 022
Codigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL CENTRAL (CIDADE DE GOIAS) - Prestacdo de Servicos com fornecimento de: 4gua mineral copo Caixa 48und (Qtd 100), garrafa 500ml (Qtd 1.100) e Saco
de gelo 7kg (Qtd 16).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 6.470,92

Valor Total RS 6.470,92

Descrigdo do item 023
Cddigo 150 - Servigos de Refeigdo, buffet.

Informagdes Adicionais
Prestagdo de Servigos com fornecimento de: café da manha (Qtd 3.400), almogo (Qtd 3.400), jantar (Qtd 3.400) e lanche (Qtd 6.800).
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Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participagao

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitario RS 556.070,00

Valor Total RS 556.070,00

Descrigao do item 024
Cadigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informag6es Adicionais
REGIONAL SUDOESTE (QUIRINOPOLIS) - Prestagdo de Servigos com fornecimento de: dgua mineral copo Caixa 48und (Qtd 80), garrafa 500ml (Qtd 800) e Saco de
gelo 7kg (Qtd 16).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 5.085,92

Valor Total RS 5.085,92

Descri¢ao do item 025
Cdédigo 150 - Servicos de Refeigdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL NORTE (GOIANESIA) - Prestacdo de Servigos com fornecimento de: café da manha (Qtd 4.000), almogo (Qtd 4.000), jantar (Qtd 4.000) e lanche (Qtd
8.000).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participagdo

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitario RS 654.200,00

Valor Total RS 654.200,00

Descrigao do item 026
Cadigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
REGIONAL NORTE (GOIANESIA) - Prestagdo de Servicos com fornecimento de: dgua mineral copo Caixa 48und (Qtd 200), garrafa 500ml (Qtd 800) e Saco de gelo
7kg (Qtd 16).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 10.155,92

Valor Total R$ 10.155,92

Descri¢ao do item 027
Codigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
(PIRENOPOLIS) - Prestacdo de Servicos com fornecimento de: café da manh3 (Qtd 5.440), almogo (Qtd 6.880), jantar (Qtd 5.440) e lanche (Qtd 12.320).

Periodo (Meses)

Quantidade 1
Unidade unidade/dia
Participagdo Ampla Participagao
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Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 987.315,20

Valor Total RS 987.315,20

Descrigdo do item 028
Cddigo 150 - Servigos de Refeigdo, buffet.

Informagdes Adicionais
(PIRENOPOLIS) - Prestacdo de Servicos com fornecimento de: d4gua mineral Galdo 20! (Qtd 30), copo Caixa 48und (Qtd 130), garrafa 500ml (Qtd 2.260), Saco de
gelo 7kg (Qtd 48).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitério RS 10.884,76

Valor Total RS 10.884,76

Descrigao do item 029
Cadigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

InformacgGes Adicionais
(ALTO PARAISO DE GOIAS) - Prestacdo de Servigos com fornecimento de: café da manha (Qtd 3.700), almogo (Qtd 3.700), jantar (Qtd 2.900) e lanche (Qtd 7.400).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Ampla Participagdo

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitario RS 573.535,00

Valor Total RS 573.535,00

Descrigao do item 030
Cadigo 150 - Servigos de Refeicdo, buffet.

Informagdes Adicionais
(ALTO PARAISO DE GOIAS) - Prestagdo de Servicos com fornecimento de: d4gua mineral Galdo 20! (Qtd 30), copo Caixa 48und (Qtd 96), garrafa 500ml (Qtd 1.620),
Saco de gelo 7kg (Qtd 16).

Periodo (Meses)

Quantidade 1

Unidade unidade/dia

Participagdo Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega conforme cronograma e locais de entrega
Diferenga Minima (%)

Valor Unitdrio RS 7.764,40

Valor Total RS 7.764,40

4.2. O preco globall estimado da contratagdo é RS 48.446.422,62 (R$ Quarenta e Oito Milhdes e Quatrocentos e Quarenta e Seis Mil e Quatrocentos e Vinte e
Dois Reais e Sessenta e Dois Centavos), conforme pesquisa de pregos realizada em conformidade com o Decreto estadual n° 9.900, de 07 de julho de 2021.

4.3. O orcamento estimado da presente contratagdo sera elaborado com base nos pardmetros e calculado em conformidade com o Decreto estadual n® 9.900, de
07 de julho de 2021.

Tépico 5 - JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO
5.1. Para a contratagdo pretendida foram consideradas as caracteristicas técnicas e peculiares de comercializagdo no mercado, avaliando-se o objeto em
conformidade com o Principio do Parcelamento, nos termos do Art. 40, §§ 22 e 32 da Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021.

5.2. A presente contratagdo sera realizada com a adjudicagdo do objeto por Item.

5.3. A seguir sdo apresentadas evidéncias e justificativas que subsidiaram a decisdo do agrupamento de itens por regional.

Justificativa para o Modelo de Parcelamento e Agrupamento de Itens por Regional
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. Principio do Parcelamento: A Lei n2 14.133/2021 estabelece como principio fundamental o parcelamento das compras e servigos "quando for tecnicamente

viavel e economicamente vantajoso” [47, I). A justificativa apresentada estd em conformidade com esse principio.

. A divisdo por regional é justificada para "aproveitamento das peculiaridades do mercado local, com vistas a economicidade" [40, § 29, Il] e para o "dever de

buscar a ampliagdo da competig¢do e de evitar a concentragdo de mercado" [40, § 29, Il]. Estas sdo exigéncias expressas da lei para a aplicagdo do principio do
parcelamento.

. Ajustificativa de que empresas locais podem oferecer pregos mais competitivos devido a redugdo de custos logisticos € um argumento valido de

economicidade.

. Agrupamento dos Servigos de Alimentagdo em um Unico ltem por Regional:

. A decisdo de agrupar o café da manh3, almogo, jantar e lanche em um Unico item por regional, e o fornecimento de agua mineral e gelo também em um Unico

item por regional, é suportada quando for "demonstrada a inviabilidade de se promover a adjudica¢do por item e for evidenciada a sua vantagem técnica e
econdmica" [82, § 19].

. O Estado de Goids abrange uma vasta extensdo territorial com caracteristicas regionais distintas. A divisdo por regido permite que fornecedores locais ou

regionais possam participar da licitagdo, reduzindo custos com transporte e garantindo agilidade no fornecimento dos alimentos, minimizando atrasos e
dificuldades logisticas em regiGes mais afastadas, promovendo maior celeridade na entrega.

. Redugdo de Riscos Operacionais

. A contratagdo por item por regido distribui o fornecimento entre diferentes fornecedores, reduzindo a dependéncia de um Unico contratado. Isso minimiza

riscos como atrasos ou interrupgées no fornecimento devido a problemas operacionais ou financeiros de um tnico fornecedor. Além de ampliar a
competitividade.

. Essa abordagem assegura que os alimentos fornecidos sejam mais adequados a realidade local, promovendo a aceitagdo e o aproveitamento pelos

beneficiarios.

5.4. A adogdo dessa estratégia fortalece os principios da eficiéncia, competitividade, economicidade e isonomia, previstos na Lei n2 14.133/2021.

5.5. Os municipios citados em cada regido, foram definidos pela Secretaria de Estado da Educagdo juntamente com as dreas demandantes, podendo ocorrer
alteragdes que deverdo ser acordadas junto a Empresa vencedora do certame licitatério.

Tépico 6 - REQUISITOS DA CONTRATAGAO

6.1. Os requisitos necessarios a contratagdo, com vistas ao atendimento da demanda, sdo os seguintes:

Requisitos minimos de qualidade:

6.2. A presente contratagdo devera atender, incluindo os requisitos minimos do Termo de Referéncia, a proposta mais vantajosa mediante competicdo, zelando-se
sempre pela contratagdo da melhor qualidade possivel com o menor prego. A descrigdo dos requisitos no Termo de Referéncia deve se limitar aqueles requisitos
indispensdveis ao atendimento da necessidade, garantindo-se a competitividade da contratagdo e a maior eficiéncia possivel.

Requisitos normativos e legais:

6.3. Para o fornecimento do objeto pretendido, os interessados deverdo comprovar que atuam no ramo de atividade compativel com o objeto da licitagdo, bem
como apresentar todos os documentos exigidos para habilitagdo, nos termos do art. 62 da Lei n? 14.133/2021, E também as normativas legais, descritas abaixo:

1.
2.
3.

Aderéncia completa a Lei 14.133/2021 e outras normativas pertinentes ao processo licitatorio e as contratacdes publica;
Comprovagdo de regularidade fiscal e trabalhista dos fornecedores;
Respeito as disposi¢des relacionadas ao tratamento diferenciado e simplicicado a ME e EPP, conforme art. 4° da Lei 14.133/2021.

Requisitos de seguranga:

6.4. O objeto contratado deve garantir a seguranga de:

1- Usuarios do Servigo:

1.

2.

O fornecimento de alimentos deve cumprir rigorosamente as normas sanitarias e de seguranga alimentar, conforme legislagdo vigente (RDC n2 275/2002 e
Portaria n2 78/2009 da Anvisa).
Os alimentos devem ser preparados e armazenados em condigdes que evitem contaminagdo, garantindo a satide dos consumidores.

2- Ambiente de Trabalho:

1.

2.

As empresas contratadas devem assegurar que seus colaboradores sigam praticas seguras no manuseio de equipamentos e utensilios, reduzindo riscos de
acidentes.

Os locais de preparo e servigo devem contar com infraestrutura adequada, incluindo equipamentos de protegdo individual (EPIs) e medidas de prevengdo de
incéndios, conforme NR-24 (CondigBes Sanitarias e de Conforto nos Locais de Trabalho).

3- Transportes e Logistica:

1.

2.

O transporte dos alimentos deve atender aos padr&es de seguranga e conservagao, utilizando veiculos refrigerados e embalagens adequadas para evitar
contaminagdo ou deterioragdo dos produtos.
Devem ser observadas as normas da vigilancia sanitdria no transporte de alimentos pereciveis, garantindo a integridade do produto até o destino final.

4- Patrimonio Publico:

1.

No caso de eventos realizados em instalag&es publicas, os contratados devem adotar medidas para evitar danos as estruturas fisicas, incluindo mesas,
cadeiras, cozinhas e outros bens disponibilizados para o servigo.

Premissas e restrigoes:

6.5. E premissa para a presente contratagdo que o fornecedor atenda integralmente aos requisitos técnicos e de qualidade especificados no Termo de Referéncia,
garantindo a conformidade com as normas sanitarias, ambientais e legais vigentes.
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6.6. A execugdo do contrato deve ser realizada dentro do prazo estabelecido, assegurando que os servigos ou produtos sejam entregues em condigdes adequadas
para atender as demandas da Rede Estadual de Educagdo.

6.7. A presente contratagdo encontra restricdo no que se refere ao orgamento disponivel, exigindo economicidade e eficiéncia na execugdo dos servigos.

6.8. Restrigdes logisticas podem impactar a entrega em localidades mais remotas, sendo necessario planejamento adequado e detalhado para garantir a cobertura
de todas as regides atendidas.

Requisitos de sustentabilidade:

6.9. O fornecedor deve priorizar praticas sustentaveis, como a utilizagdo de materiais reciclaveis, biodegraddveis ou de menor impacto ambiental.

6.10. O transporte dos produtos deve ser realizado de forma a minimizar a emissdo de gases poluentes, preferencialmente utilizando rotas otimizadas e veiculos
eficientes.

6.11. O descarte de residuos gerados durante o fornecimento ou uso dos produtos deve ser realizado em conformidade com as legislagbes ambientais,
promovendo o reaproveitamento ou reciclagem sempre que possivel.

6.12. Deve-se considerar a adogdo de processos que reduzam o consumo de recursos naturais, como agua e energia, durante a fabricagdo, transporte e uso dos
produtos contratados.

Tipos de Alimentos a Serem Fornecidos

6.13. O servigo de alimentagdo sera composto por refei¢des didrias, em conformidade com o cronograma e o cardapio e horérios apresentado e aprovado por cada
evento, incluindo:

Café da Manha: P3des (francés, integral e de forma), bolos (simples e integrais), frutas frescas, sucos naturais (laranja, maga e abacaxi), café, leite, ch3,
manteiga e margarina.

Almocgo: Prato quente com arroz, feijdo, salada, carne (frango, bovina, suina e opgdes vegetarianas), acompanhamentos variados (puré de batata, farofa,
legumes cozidos), sobremesa (frutas da estagdo ou doces).

Lanche: Sanduiches, sucos, biscoitos integrais, frutas.

Jantar: Refei¢do semelhante ao almogo, com variagdo de pratos, incluindo sopas e saladas frescas, além de um prato principal quente (op¢Ges como arroz,
massa, legumes e proteina).

Agua e Gelo: Agua potavel gelada, fornecida em quantidade suficiente para o niimero de participantes.
Formato do Servico

6.14. As refeicdes deverdo ser servidas tipo buffet, expostas em recipientes aquecidos em temperatura ideal para o consumo e serdo servidas a vontade sem
restricGes, sendo em no minimo 02 (duas) ilhas de buffet e que deverdo ter possibilidade de se servir em ambos os lados dos buffets, dobrando assim a
possibilidade do servigo e atendimento aos participantes.

6.15. Quando do fornecimento das refei¢des self service (café da manh3, almogo, jantar e lanche), a Contratada devera oferecer, guardanapos de papel, sal, azeite e
vinagre, pratos de vidros temperados devidamente limpos e esterilizados, talhares em inox (garfos, facas e colheres), lixeira grandes (lixo recicldvel e organico),
recipientes para recolhimentos de pratos e talheres utilizados em todas as fases previstas, devendo os pratos de vidros e os talheres serem prontamente
higienizados apds utilizagdo. O fornecimento de prato de vidro temperado justifica-se pela seguranga proporcionado aos participantes, pois ao quebrar-se 0 mesmo
se estilhaga ndo permitindo perigo de corte.

6.16. Ficara sob a responsabilidade da(s) empresa(s) Contratada(s) para o fornecimento das refei¢Ges self service (café da manha, almocgo, jantar e lanche), 4gua e
gelo, o controle do fluxo de consumo diario da alimentacdo de todos os participantes, devendo a mesma apresentar um sistema com LEITOR DE CODIGO DE
BARRAS, e pessoas de apoio para tal (no minimo de 03 pessoas).

Tépico 7 - LEVANTAMENTO DE MERCADO

Identificacdo de solugdes:

7.1. Por meio dos estudos realizados, foram analisadas diferentes soluges, conforme tabela demonstrada no Tépico 2 deste ETP, onde elenca as vantagens e
desvantagens de cada solugdo, em que foi avaliada a capacidade de solucionar o problema descrito no Topico 1 deste ETP, e ainda a relagdo custo-beneficio entre as
solugbes.

7.2. Assim, foram identificadas as seguintes possiveis solugdes:
Solugdo 1: Chamamento Publico/Credenciamento
Solugdo 2: Pregdo Eletronico
Sougao 3: Parceria com Agricultura Familiar/Cooperativas
Solugdo 4: Sistema de Registro de Pregos
Solugdo 5: Parceria com Institui¢des Publicas
Solugdo 6: Cartdo Corporativo
Solugdo 7: Dispensa ou Inexigibilidade de Licitagdo

7.3. Apds andlise das possiveis solugdes, a Equipe de Planejamento definiu pela adogdo do Sistema de Registro de Pregos, considerando sua flexibilidade,
capacidade de atender demandas varidveis, e incentivo a competitividade entre fornecedores, conforme justificativa da escolha da solugdo descrita no Tépico 2
deste ETP.
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Topico 8 - RESULTADOS PRETENDIDOS

8.1. Considerando que as contratagGes publicas devem buscar resultados positivos para a Administragdo, sdao apontados os resultados pretendidos, em termos de
eficiéncia, eficacia, efetividade e economicidade, em busca do melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis, bem como de
desenvolvimento nacional sustentdvel.

8.2. Assim, a presente contratagdo pretende alcangar o(s) seguinte(s) resultado(s):

1 - Resultados Esperados

Qualidade e Satisfagdo: Garantia de que as refei¢cGes fornecidas atendem aos padrdes de qualidade e nutrigdo esperados, com alto indice de satisfagdo dos
beneficiarios.

Eficiéncia e Continuidade do Servigo: A empresa contratada deverd assegurar que o fornecimento de alimentagdo seja realizado de forma continua, sem
interrupgGes e com atendimento pontual.

Cumprimento das Normas e Padrdes: A empresa devera cumprir todas as normas sanitarias, regulatdrias e operacionais, garantindo a seguranga alimentar e a
legalidade do processo.

2. Monitoramento e Avaliagdo

Indicadores de Desempenho: Estabelecimento de indicadores de desempenho para avaliagdo do servigo prestado, incluindo a qualidade das refeigdes, a
pontualidade das entregas, a eficiéncia no atendimento e o cumprimento dos requisitos técnicos e operacionais.

Avaliagdo Periddica: Acompanhamento continuo e avaliagdes periddicas sobre o desempenho da empresa contratada, com auditorias e feedbacks regulares.
3- Higienizagdo dos Alimentos e Utensilios:
Garantir que todos os alimentos sejam preparados e manipulados de acordo com as normas de seguranga alimentar e higiene estabelecidas pela ANVISA.

Os utensilios, equipamentos e superficies de trabalho deverdo ser higienizados de maneira rigorosa, com o uso de produtos adequados e com frequéncia
compativel com o volume de preparo e manipulagdo de alimentos.

Protocolos de higiene devem ser formalizados e seguidos pela equipe de produgao, incluindo a utilizagdo de EPIs (Equipamentos de Protegdo Individual), como
luvas, toucas e aventais.

4- Reposigao de Pratos e Garantia de Oferta Continua:

Estabelecer uma rotina de reposigdo rapida e eficiente dos pratos, garantindo que os usudrios tenham acesso continuo a refeigdo durante o periodo determinado.
A reposi¢do deve ser feita de maneira agil e organizada, evitando que os pratos fiquem vazios ou que faltem opg¢des de alimentagao.

5-Protocolo de Manuseio e Armazenamento de Alimentos:

Definir procedimentos claros e documentados sobre o manuseio e armazenamento dos alimentos, visando a prevengdo de contaminagdes cruzadas e o correto
armazenamento de alimentos pereciveis e ndo pereciveis.

O manuseio de alimentos devera seguir as diretrizes de temperatura e umidade adequadas, além de evitar a exposi¢do prolongada de alimentos em temperaturas
inadequadas.

6 - Variedades Nutricionais e Restri¢goes Alimentares:
Oferecer opgdes variadas de alimentagdo, que atendam a diferentes necessidades nutricionais.
7-Disponibilizagdo de Equipamentos Adequados (Bancadas Térmicas, Etc.):

Garantir a disponibilizacdo de equipamentos adequados para manter a qualidade e a temperatura das refeigdes, como bancadas térmicas, buffet aquecido, e outros
utensilios de manutengdo térmica durante o periodo de distribuicdo das refei¢des.

A empresa devera ser responsavel pela manutenc¢do e conservagdo desses equipamentos, assegurando que estejam sempre em perfeito estado de funcionamento.
8-Pontos de Distribui¢do para Evitar Filas e Aglomeragdes:

Planejar e executar a instalagdo de multiplos pontos de distribui¢do de refei¢des, de forma a evitar filas longas e aglomeragdes, promovendo um ambiente
organizado e seguro para 0s usuarios.

Implementar um sistema de distribuicdo eficiente, com base na demanda, garantindo que o fluxo de pessoas seja continuo e sem congestionamentos..
9-Treinamento e Capacita¢do Continua da Equipe:

A empresa contratada devera oferecer treinamentos a sua equipe, abordando temas como seguranga alimentar, atendimento ao publico, e procedimentos
operacionais.

O treinamento deve abranger também o correto uso de equipamentos e utensilios, a fim de garantir a qualidade dos servigos prestados.
10-Atendimento as Normas Regulamentadoras e Legais:

A empresa devera assegurar o cumprimento de todas as normas regulatérias aplicaveis ao fornecimento de alimentagdo, incluindo, mas nao se limitando, a
legislagdo relacionada a salde publica e seguranca alimentar.

Serd necessario que a empresa apresente as certificacdes e licengas exigidas pelas autoridades competentes, além de garantir o cumprimento das normas
sanitarias.

Tépico 9 - POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E MEDIDAS MITIGADORAS
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9.1. Tendo em vista a natureza do objeto que se pretende contratar, é necessario que o Fornecedor, no ambito de suas atividades, atenda aos critérios e politicas de
sustentabilidade ambiental, sem prejuizo da observancia das boas praticas e das normas pertinentes.

9.2. Considerando as particularidades da contratagdo, ha previsdo de possiveis impactos ambientais, tais como:
1- Geragao de Residuos Sélidos:
1. Descartes inadequados de embalagens, restos alimentares e materiais descartdveis, como talheres e copos plasticos.
2- Desperdicio de Alimentos:
1. Produgdo de refeicBes em excesso, resultando em sobras e descarte desnecessario.
3- Uso Excessivo de Recursos Naturais:

1. Consumo elevado de dgua e energia elétrica durante o preparo e distribui¢do das refeigGes.

9.3. As medidas mitigadoras dos referidos impactos sdo:
1- Gestdo de Residuos:

1. Implantagdo de praticas de coleta seletiva nos locais de fornecimento e incentivo a reciclagem de embalagens e descartaveis.
2. Utilizagdo de materiais biodegradaveis ou reutilizaveis, como pratos e talheres compostaveis ou de longa duragdo.

2- Controle de Produgdo e Sobras:

1. Adequagdo da quantidade de alimentos preparados com base na estimativa de participantes, reduzindo o desperdicio.
2. Doagdo de alimentos excedentes, sempre que possivel, para institui¢des sociais ou bancos de alimentos.

Tépico 10 - PROVIDENCIAS PREVIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRAGAO

10.1. A Administragdo Publica devera tomar todas as providéncias previamente a formalizagdo da contratagdo, visando a disponibilizagdo da solugdo contratada em
sua plenitude e ao alcance das finalidades da contratagdo.

10.2. No que tange a necessidade de serem tomadas providéncias para adequagdo do ambiente da instituigdo, frisa-se que ndo ha necessidade de adequagdo da
organizagdo para que a contratagdo surta seus efeitos.

10.3. Ademais, pela caracteristica do objeto aqui tratado, ndo ha necessidade de capacitagdo de servidores para fiscalizagdo e gestdo contratual.

Tépico 11 - CONTRATACOES CORRELATAS OU INTERDEPENDENTES

11.1. As contratagdes correlatas e/ou interdependentes para que o objetivo desta contratagdo seja atendido, sdo:

1. SISLOG n2 109768 (SEI n2 202400005039289) - Objeto: Servigos de hospedagem (relacionado os eventos e cursos de formagdo);

2. SISLOG N2 109388 (SEl n2 202400005034184) - Objeto: Aquisicdo de Medalhas e Troféus (relacionado aos eventos);

3. SISLOG N2 104635 (SEI n2 202400005007673) - Objeto: Servigos de Arbitragem (relacionado aos eventos);

4. SISLOG N2 113629 (SEI n2 202500005009722) - Objeto: Aquisigdo de Fitas de Credencial para os participantes dos Jogos Estudantins (relacionado aos eventos).

AVALIAGAO DA VIABILIDADE DA CONTRATACAO

Em virtude de todo o exposto, o presente Estudo Técnico Preliminar evidencia que a contratagdo da solugdo: Prestagdo de Servigos - Prestagdo de Servigos para
fornecimento de alimentagdo; café da manhd, almocgo, jantar, lanche, agua mineral acondicionada em galdo de 20l, copo e garrafa. Visando registrar precos para
futura contratagdo com o objetivo de atender os eventos esportivos, culturais, artisticos, olimpiadas a serem realizados com os alunos da Rede e também os
cursos de formagdo a serem ministrados para os corpo docente da Rede Estadual da Educagdo. informada neste Estudo Técnico Preliminar, mostra-se necessaria e
viavel tecnicamente, tendo em vista a imprescindibilidade da contratagdo e o adequado atendimento as demandas apresentadas. Além do mais, os custos previstos
sdo compativeis e atendem a economicidade; os riscos envolvidos sdo administraveis; e a area requisitante priorizara o fornecimento de todos os elementos aqui
relacionados necessarios a consecugdo dos beneficios pretendidos.

Assim sendo, a Equipe de Planejamento declara a viabilidade desta contratagdo para o atendimento da necessidade a que se destina, consoante disposto na Lei
federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021 e no Decreto estadual n® 10.207, de 27 de janeiro de 2023.

EQUIPE DE PLANEJAMENTO RESPONSAVEL PELA ELABORAGAO DESTE ETP:

Responsavel Fungdo Telefone Email

SERGIO EUGENIO FERREIRA DE CAMARGO Integrante Requisitante 62 32209500 sergio.camargo@seduc.go.gov.br
JEANE ARANTES DA SILVA Integrante Técnico 62 32209641 jeanearantes2923@gmail.com
JOAO PEDRO DE SOUZA FILHO Integrante Técnico 62 32616619 joaopedro.filho@seduc.go,gov.br
ELAINE ALVES DE ARAUJO CAMPOS Integrante Administrativo 62 32205899 elaine.campos@seduc.go.gov.br

Versdo do Doc. Padrdo
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