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SELECAO PARA PEBMISSIONAR]A DE USO SIMPLES DE BEM PUBLICO A
TITULO PRECARIO E NAO ONEROSO

1. OBJETO

1.1. Concessao de Permissao de Uso de Bem Publico de forma
precdria e nao onerosa para a instalacdao e exploracdao comercial de servico de
lanchonete nas dependéncias da Secretaria de Estado da Educacao de Goias -
SEDUC- GO, sito a 52 avenida, 212, Bairro: Leste Vila Nova, Goiania - GO, CEP:
74643-030.

1.2. Com fulcro na justificativa apresentada pelo T.R (SEI 75097903), emitido
pela Geréncia de Compras, serd selecionada empresa especializada no ramo de
alimentacao para fornecimento de café da manha e lanches aos servidores e
colaboradores lotados na Secretaria de Educacao, sob a forma de permissao
precaria e ndo onerosa de uso de bem publico.

2. OBJETIVO

2.1. Este instrumento tem como objetivo apresentar as caracteristicas gerais
do espaco a ser cedido, estabelecer as condicdes em gue se dara a permissao, bem
como disciplinar o procedimento de selecdo da permissionaria.

3. DAS CONDICOES GERAIS PARA EXECUCAO DO OBJETO

3.1. A execucao dos servicos acontecerd nas dependéncias da sede da
Secretaria de Estado da Educacao - SEDUC - GO permitird o uso de espaco publico
situado no endereco: Av. Quinta Avenida, quadra 71, nimero 212, Setor Leste Vila
Nova, Goiania -GO, CEP 74643-030.

3.2. A area onde serd prestado o servico, de acordo com projeto documento
(SEI 60132724), esta dividida em: um refeitério, um banheiro, uma cozinha, uma
area de preparo, uma area de higienizacao e um depésito.

3.3. O servico serd prestado para estimativa de 750 servidores dos 1.315
permanentes, além dos colaboradores alocados em suas dependéncias, dos usuarios
e visitantes recebidos diariamente.

3.4. Poderao participar do processo seletivo pessoas juridicas aptas ao
cumprimento do objeto, conforme disposicdes previstas no presente instrumento.



3.5. A permissionaria sera isenta do 6nus financeiro de locacao do imovel,
contudo, se responsabilizard e arcara com todos os custos relativos aos seus
funcionarios ou colaboradores como os encargos trabalhistas e previdenciarios de
acordo com a legislacao trabalhista e previdenciaria brasileira, equipamentos
(eletrodomésticos e mobilidrio) e demais insumos empregados em sua instalacao,
permanéncia no local e na prestacao do servico, conforme disposicdes estabelecidas
no Termo de Permissao de Uso.

3.6. Deverao ser mantidos nos locais de trabalho somente empregados que
tenham a idade permitida por lei para o exercicio da atividade, conforme art. 79,
XXXIIl da Constituicao Federal/1988.

3.7. Havera aplicacao da contrapartida com valor definido, referente ao
consumo de dgua e energia elétrica, correspondente a execucao das atividades na
lanchonete, revertida para beneficios aos servidores desta pasta, haja vista que
concessionarias de energia e abastecimento nao vislumbram atualmente medidores
individualizados.

3.8. Essa contrapartida nao envolve repasse financeiro direto, mas
representa aporte indireto, para a execucao das acdes de beneficios aos servidores,
evidenciando o comprometimento institucional com o interesse publico.

3.9. O Grupo Gestor da permissao nao onerosa € quem ira assumir a
responsabilidade de elaborar plano de aplicacao da contrapartida em comum acordo
com a permissionaria, e, podendo ser ajustado conforme a duracao e intensidade
das atividades na lanchonete.

3.10. A permitente disponibilizard as mesas e cadeiras que ocuparao o espaco
do refeitdrio, e se responsabilizara pelas adequacdes referentes a individualizacao
de gas, energia elétrica e agua, cujos custos de fornecimento correrao a conta da
permissionaria.

3.11. 05 (cinco) dias uteis anteriores a data prevista para o recebimento
das propostas, sera facultado ao participante do certame a realizacao de VISTORIA
ao local de forma a conhecer a situacao em que se encontra o espaco fisico e o grau
de dificuldade para o atendimento de todas as exigéncias do deste Termo de
Referéncia

3.12. Os interessados deverao realizar a vistoria da area a ser cedida, nao
sera admitindo declaracdes posteriores de desconhecimento de fatos que dificultem
ou impossibilitem a execucao dos servico. Em nenhuma hipdtese a permissionaria
podera alegar desconhecimento, incompreensao ou duvidas acerca das condicdes
do espaco cedido e nem de qualquer detalhe relativo a execucao do objeto para se
eximir de quaisquer 6nus e responsabilidades a ela incumbidas.

3.13. O agendamento da vistoria devera ser previamente realizado junto ao
Técnico, lotado na Geréncia de Compras, Sr. Roberto de Souza Correia, pelo e-mail:
roberto.correia@seduc.go.gov.br. Serd emitido comprovante de vistoria que atestara
o pleno conhecimento das condicbes do espaco, nao sendo permitida qualquer
alegacao futura. O comprovante de vistoria (MODELO ANEXO IV) deve ser
apresentado acompanhado da documentacao de habilitacao.

3.14. No ato de inicio de suas atividades, a permissionaria devera elaborar o
cardapio para fornecimento do café da manha e do lanche, conforme elementos
indicados no cardapio o termo de permissao de uso, em absoluta consonancia com a
variedade apresentada na proposta com a qual logrou éxito no certame.

3.15. O hordrio de entrada e saida dos empregados da concessionaria
poderao ser diferentes dos previstos para o atendimento aos clientes, desde que



estejam compreendidos entre as 06:00hs e 19:00hs e com a finalidade de realizar
atividades estritamente relacionadas a prestacao dos servicos.

3.16. Todos os funcionarios da lanchonete deverdao ser credenciados junto a
Secretaria de Estado da Educacao, para controle de acesso ao local de trabalho.

3.17. Os empregados que manipulam alimentos deverao usar uniformes apropriados
e equipamentos de seguranca, em perfeitas condicdes de higiene, como: touca,
sapatos fechados e outros que fizerem necessarios.

3.18. Os alimentos deverao ser preparados dentro de padrdes higiénico-sanitarios
adequados, de acordo com as normas técnicas de boas praticas para servicos de
alimentacao com base na Resolucao RDC n2 216 de 15/09/04 da Anvisa e de acordo
com os procedimentos operacionais padronizados aplicados aos estabelecimentos
produtores de alimentos e a lista de verificacao das boas praticas de fabricacdo com
base na Resolucao RDC n2 275 de 21/10/02.

3.19. Os variados tipos de lanches frios devem ser colocados em balcao refrigerado,
a Permissiondria manterd a higienizacao dos alimentos a serem consumidos in
natura, quando for o caso.

3.20. As sugestdes para o lanche, poderao sofrer alteracdes levando-se em conta o
comportamento dos usuarios frente a alimentacao servida.

3.21. A execucao dos servicos sera iniciada no maximo em 30 dias corridos,
contados a partir da data da assinatura da permissao.

3.22. A Administracao nao tem compromisso com a remuneracao de uma
guantidade minima diaria, mensal ou anual, cabendo a PERMISSIONARIA prever a
variacao do numero de usuarios na composicao de seus custos.

4. DA PROPOSTA

4.1. Neste edital de chamada publica, sera aprovada apenas 01 (uma)
proposta para instalacao e exploracao comercial de servico de lanchonete.

4.2. As propostas serao analisadas pela comissao de selecao Portaria n2.
2741/2025 e terdo carater classificatério e eliminatorio.

4.3. A participante cuja proposta for classificada em primeiro lugar e cujos
documentos de habilitacao forem considerados aptos, firmara o termo de permissao
de uso de bem publico para instalacdo e exploracdo comercial de servico de
lanchonete.

4.4. As demais participantes classificadas e habilitadas poderao, segundo a
ordem de classificacao, durante a vigéncia do certame, ser chamadas para firmar o
termo de permissao de uso e de bem publico para instalacao e exploracdao comercial
de servico de

lanchonete

4.5. Os demais participantes classificados e habilitados poderao, segundo a
ordem de classificacao, durante a vigéncia do certame, ser chamadas para firmar o
termo de permissao de uso.

4.6. Para elaboracao da proposta, as participantes deverao comprovar seu
historico e experiéncia acumulada no fornecimento de alimentacao (item “‘a’’), bem
como descrever a variedade da alimentacao que pretende fornecer (item ‘‘b"’),

conforme modelo constante do ANEXO V.

4.7. O histérico e experiéncia no fornecimento de alimentacao deverd ser
comprovado por atestados ou declaracdes emitidas por pessoa juridica de direito



publico ou privado, que demonstrem que a participante ja explorou atividades de
restaurante e ou lanchonete. Em caso de dlvidas, a permitente podera realizar
diligéncias a fim de confirmar a autenticidade desses documentos.

4.8. A proposta a ser aprovada sera aquela que obtiver a maior pontuacao
segundo os critérios constantes nos ANEXOS Il e Ill.

Item solicitado Pontos | Peso
a. Histérico e experiéncia acumulada no fornecimento de alimentacao 170 1
b. Variedade da alimentacao 110 1
Pontuacao Maxima 280
4.9. A pontuacao final serd dada pelo somatdrio obtido nos itensa e b.
4.10. A proposta que obtiver pontuacao menor que 150 (cento e cinquenta)
pontos na soma de “a + b” serd desclassificada.
4.11. Como critérios de desempate, serao considerados, nessa ordem:
4.11.1. A maior pontuacdo obtida na letra ‘““b” em relacao aos cardapios de

almoco; café da manha; salgados e sanduiches; bebidas e, por fim, sobremesas,
doces e chocolates, respectivamente;

4.11.2. A maior pontuacao obtida na letra “a”;
4.11.3. Maior tempo de constituicao da Pessoa Juridica;
4.11.4. Sorteio.

5. DA HABILITACAO

5.1. Apds andlise das propostas, a comissdao de selecao avaliarda os
documentos de habilitacdo das pessoas juridicas classificadas. A documentacao de
habilitacao possui carater eliminatério.

5.2. Serao exigidos para fins de habilitacao os seguintes documentos:

5.3. Habilitacao Juridica:

5.3.1. No caso de empresario individual: inscricao no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

5.3.2. Em se tratando de microempreendedor individual - MEI: Certificado da
Condicao de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacao ficara
condicionada a verificacao da autenticidade no sitio

www.portaldoempreendedor.gov.br;

5.3.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em
vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado
de documento comprobatdrio de seus administradores;

5.3.4. Inscricao no Registro PUblico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacao no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante
sucursal, filial ou agéncia;

5.3.5. No caso de sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro
Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacao
dos seus administradores;

5.3.6. No caso de cooperativa: ata de fundacao e estatuto social em vigor, com
a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou
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inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o
registro de que trata o art. 107 da Lei n? 5.764, de 1971,

5.3.7. No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no
Pais: decreto de autorizacao;

5.3.8. Os documentos acima deverao estar acompanhados de todas as
alteracdes ou da consolidacao respectiva.

5.4. Regularidade Fiscal e Trabalhista:

5.4.1. Prova de inscricao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ);
5.4.2. Prova de regularidade com a Fazenda Federal (Divida com a Unido e

Receita Federal) e Estadual e Municipal, conforme o caso, de acordo com o disposto
no inciso lll, do art. 62, da Lei n® 14.133, dentro do prazo de validade;

5.4.3. Certificado de Regularidade do FGTS, expedido pela Caixa Econbmica
Federal, conforme alinea "a", do art. 27, da Lei n? 8.036/1990, devidamente
atualizado;

5.4.4. Certiddo Negativa de Débito - CND ou Positiva com Efeito de Negativa,
relativa as contribuicdes sociais, fornecida pelo Instituto Nacional do Seguro Social -
INSS (Lei n© 8.212/1991), devidamente atualizada;

5.4.5. A prova de regularidade da pessoa juridica considerada isenta dos
tributos estaduais ou municipais, para fins de habilitacao na presente permissao,
sera comprovada mediante a apresentacao de declaracao da Fazenda Estadual ou
da Fazenda Municipal do domicilio ou sede da permissionaria, ou outra equivalente,
na forma da lei.

5.5. Qualificacao economico-financeira:

5.5.1. Certidao negativa de faléncia ou concordata expedida pelo distribuidor
da sede da permissionaria;

5.5.2. Balanco patrimonial e demonstracdes contabeis do Ultimo exercicio
social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacao
financeira da empresa, vedada a sua substituicao por balancetes ou balancos
provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais
de 3 (trés) meses da data de apresentacao da proposta;

5.5.3. A Comprovacao da boa situacao financeira da empresa sera comprovada
através de no minimo um dos seguintes indices contabeis, o qual devera ser maior
ou igual a 1:

- ILC: indice de Liquidez Corrente ou,
- ILG: indice de Liquidez Geral ou,
- GS: Grau de Solvéncia.

ILC = AC___ _ Ativo Circulante
- PC - Passivo Circulante
LG = AC + RLP _ Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
PC + PNC Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
GS = AT _ Ativo Total
~ | PC + PNC - Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante




5.5.4. No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a
apresentacdao de balanco patrimonial e demonstracdes contdbeis referentes ao
periodo de existéncia da sociedade;

5.5.5. E admissivel o balanco intermedidrio, se decorrer de lei ou
contrato/estatuto social;

5.5.6. A documentacao exigida para atender a habilitacao juridica, fiscal,
social, trabalhista e econdmico-financeira podera ser substituida, no que couber,
pelo Certificado de Registro Cadastral - CRC, com a homologacao no Cadastro de
Fornecedores do Estado - CADFOR.

5.6. Outros documentos:

5.6.1. Declaracao de cumprimento ao disposto no Art. 72, inciso XXXIIl, da
Constituicao Federal,

5.6.2. Declaracao atestando que nao mantém vinculo de natureza técnica,
comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou
entidade contratante ou com agente publico que desempenhe funcdo na Secretaria
do Estado de Educacao de Goias - SEDUC GO, ou que deles seja cOnjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau. Tal declaracao devera constar na documentacao de habilitacao.

5.6.3. Declaracao de que, na execucao do objeto, fornecera todos os materiais,
equipamentos e mao-de-obra que se fizerem necessarios;

5.6.4. Atestado de vistoria conforme ANEXO IV, emitido pelo Técnico
responsavel mediante realizacao da visita mencionada no item 3.13 ou declaracao
em que afirme que conhece as condicdes locais para execucao do objeto;

5.6.5. A permissionaria assumira total responsabilidade pelo fato descrito no
item acima e nao utilizard deste para quaisquer questionamentos futuros que
ensejem desavencas técnicas ou financeiras com a administracao.

5.7. Disposicoes acerca dos documentos de habilitacao:

5.7.1. Serao admitidas certiddes emitidas através da internet desde que no
prazo de validade;

5.7.2. Nao serao aceitos protocolos de solicitacao de certidoes e/ou
documentos, sendo o seu fornecimento de inteira responsabilidade do requerente;

5.7.3. Nao estando previsto o prazo de validade nas certiddes e declaracodes
apresentadas, considerar-se-ao validas por 180 (cento e oitenta) dias, contados de
sua expedicao;

6. DO PROCEDIMENTO DE SELECAO

6.1. Este edital e seus anexos serao divulgados, pelo prazo minimo de 10
(dez) dias Uteis anteriores a abertura da sessao publica, na primeira pagina do sitio
oficial da Secretaria de Educacao - SEDUC/Go, bem como o aviso da Chamada
Publica sera publicado no Diario Oficial de Goids - DOE e em jornal de grande
circulacao

6.2. Qualquer pessoa fisica ou juridica é parte legitima para impugnar o
presente edital se constatada quaisquer irregularidades, bem como para solicitar
esclarecimentos acerca do certame. As impugnacoOes e pedidos de esclarecimento
deverao ser entregues até 03 (trés) dias Uteis antes da data fixada para a abertura
da sessao publica, exclusivamente para o e-mail: licitacao@seduc.go.gov.br.



6.3. As respostas as impugnacdes e pedidos de esclarecimento serao
publicadas no sitio oficial da Seduc/Go até o dia util anterior a data da abertura da
sessao publica.

6.4. No dia e horario designados, os representantes das participantes
(pessoas juridicas) deverao comparecer a Av. Quinta Avenida, quadra 71, nUmero
212, Setor Leste Vila Nova, Goiania (GO), CEP 74643-030, nesta capital, para
realizacao da sessao publica, local da sessao serd publicada em momento oportuno
junto ao edital definitivo.

6.5. Para comprovar a qualidade de representante, deverd ser apresentado a
comissao de selecao, no inicio da sessao publica, contrato social em que figure como
sécio da pessoa juridica, ou procuracao, com firma reconhecida, que demonstre a
outorga de poderes de representacao.

6.6. No inicio da sessdo, as participantes entregardao a Comissao de Licitacao
2 (dois) envelopes lacrados que conterdo o conteludo das propostas e os
documentos de habilitacao. Os envelopes deverao trazer os seguintes dizeres na
parte externa e frontal:

Envelope 1: Proposta de mérito
Secretaria de Estado da Educacao
Geréncia de Compras

Chamada publica N2 01/2025
(Razao social do participante e CNPJ)

Envelope 2: Documentos de habilitacao
Secretaria de Estado da Educacao

Geréncia de Licitacao

Chamada publica N2 01/2025

(Razao social do participante e CNPJ)

6.7. A Comissao de Selecao analisara o conteldo das propostas e classificara
as participantes que obtiverem a pontuagao minima necessaria.

6.8. Ap6s a analise das propostas, a Geréncia de Licitacdo analisard os
documentos de habilitacao das participantes que tiveram suas propostas
classificadas.

6.9. Caso necessario, A sessao publica poderd ser suspensa a qualquer
tempo pela comissdao, devendo o motivo da suspensao ser informado as
participantes do certame. Havendo suspensao, nova data e horario para
continuidade do feito serao designados na prépria sessao.

6.10. A sessao publica sera registrada em ata e gravada em audio e video.

6.11. Finda a analise das propostas e documentos de habilitacao, a comissao
informard o resultado preliminar. Havendo inconformidade em relagao ao resultado
divulgado, as participantes deverao, imediatamente, manifestar a intencao de
apresentar recurso, sob pena de preclusao desse direito.

6.12. As razoes de recurso deverao ser apresentadas no prazo de 3 (trés) dias
Uteis contados do término da sessao publica, exclusivamente pelos e-mails



dc@seduc.go.gov.br e licitacao@seduc.go.gov.br

6.13. O recurso e suas razdes serao publicados no sitio oficial da Secretaria de
Educacao-SEDUC/GO. Os demais participantes do certame terao o prazo de 3 (trés)
dias Uteis contados da publicacdo para, caso queiram, apresentarem suas
contrarrazoes, exclusivamente pelo e-mail dc@seduc.go.gov.br e
licitacao@seduc.go.gov.br

6.14. As contrarrazbes serdao publicadas no sitio oficial da Secretaria de
Educacao-SEDUC/GO.
6.15. A comissao de selecao e a Geréncia de licitacdo terd o prazo de 3 (trés)

dias Uteis para julgar os recursos.

6.16. O resultado do certame serd homologada pela Autoridade competente e
publicada no sera no sitio oficial da Secretaria de Educacao-SEDUC/GO.

7. DOS PRAZOS

1. Publicacao do Edital 30/09/2025
2. Periodo para visita técnica 07/10/2025
3. Sessao Publica 16/10/2025
4. Apresentacao das razoes de recurso 17/10/2025
5. Apresentacao das contrarrazoes aos recursos 22/10/2025
6. Publicacao do resultado do julgamento dos 29/10/2025
recursos e resultado final do certame

8. DA OUTORGA DA PERMISSAO DE USO

8.1. A Permitente convocard o vencedor do certame para assinatura do
Termo de Permissao de Uso de Bem Publico no prazo de até 30 (trinta) dias Uteis,
contados da data da homologacao do procedimento.

9. DA DURACAO DA PERMISSAO

9.1. A permissdao de uso serd outorgada em carater precdrio, podendo ser
revogada a qualquer tempo, por forca de juizo de conveniéncia e oportunidade da
permitente, mediante prévia notificacdo, sem que haja direito a qualquer
indenizacao ou retencao, seja a que titulo for.

9.2. Durante a vigéncia do termo, a permissiondria devera prestar os servicos
de forma continua, ndo sendo admitida a sua interrupcao por motivo de qualquer
natureza, sem justa causa e prévia comunicacao a Administracao. A permissionaria
poderd desistir da continuidade da permissdao de uso, por meio de requerimento
formal dirigido a gestao do termo.

9.3. A PERMISSIONARIA deverd providenciar o descarte correto dos residuos
gerados em suas atividades, destinando-os a instituicbes que realizem sua
reciclagem/reaproveitamento. Quanto ao éleo de cozinha, recomenda-se a adesao
ao programa ‘‘olho no 06leo’”’, da Saneago, que encaminha esse residuo para
producao de biodiesel. O descarte dos residuos sera objeto de fiscalizacao por parte
da PERMITENTE. Os detritos provenientes da lanchonete, deverao ser
acondicionados em sacos plasticos e retirados diariamente das dependéncias da
SEDUC.
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10. DAS SANCOES

10.1. Tendo-se em conta que, ainda que nao estabeleca procedimento préprio
para tal, a Lei 14.133/21, em seu art.29, inciso IV, enuncia sua aplicabilidade em
relacdo a permissao de uso de bem publico, serdao adotadas no presente feito as
sancdes previstas pela Lei de Licitacbes e Contratos Administrativos. Assim,
o participante do processo seletivo ou o permissionario, serd responsabilizado
administrativamente pelas seguintes infracdes:

| - dar causa a inexecucao parcial do termo de permissao de uso;

Il - dar causa a inexecucao parcial do termo de permissao de uso, que cause grave
dano a Administracdo, ao funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse
coletivo;

lll - dar causa a inexecucao total do termo de permissao de uso;
IV - deixar de entregar a documentacao exigida para o certame;

V - ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente
justificado;

VI - nao celebrar o termo de permissao de uso, ou nao entregar a documentacao
exigida para sua celebracao, quando convocado dentro do prazo de validade de sua
proposta;

VIl - ensejar o retardamento da execucao ou da entrega do objeto da permissao sem
motivo justificado;

VIII - apresentar declaracao ou documentacao falsa exigida para o certame ou prestar
declaracao falsa durante o processo seletivo ou na execucao do termo de permissao
de uso;

IX - fraudar o processo seletivo ou praticar ato fraudulento na execucao do termo de
permissao de uso;

X - comportar-se de modo iniddbneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
X| - praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos do processo seletivo;

XIl - praticar ato lesivo previsto noart. 52 da Lei n® 12.846, de 12 de agosto de 2013.

10.2 Serao aplicadas ao responsavel pelas infracdes administrativas, as seguintes
sancoes:

| - adverténcia;

Il - multa.

10.3 Na aplicacao das sancodes serao considerados:
| - a natureza e a gravidade da infracao cometida;
Il - as peculiaridades do caso concreto;

lll - as circunstancias agravantes ou atenuantes;

IV - os danos que dela provierem para a Administracao Publica;


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2011-2014/2013/Lei/L12846.htm#art5

10.4. A sancao prevista no inciso | do item 10.2 sera aplicada exclusivamente pela
infracao administrativa prevista no inciso | do item 10.1, quando nao se justificar a
imposicao de penalidade mais grave.

10.5. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor de
R$ 1.038,16 (um mil e trinta e oito reais e dezesseis centavos) - definido como valor
médio de locacao mensal do imével a ser cedido de acordo com o laudo de avaliacao
n2 114/2025 (74713167)- recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, a
contar da comunicacao oficial.

10.6. Para as infracbes previstas nos itens I, IV, V, VI e VIl do item 10.1, a multa sera
de 0,5 % a 15% de R$ 1.038,16 (um mil e trinta e oito reais e dezesseis centavos)

10.7. Para as infracdes previstas nos itens I, lll, VIII, IX, X, Xl e Xll do item 10.1, a
multa serd de 15% a 30% de R$ 1.038,16 (um mil e trinta e oito reais e dezesseis
centavos).

10.8. A sancao de adverténcia podera ser aplicada cumulativamente ou nao, a
penalidade de multa

11. PRAZO DE VALIDADE DO CERTAME

11.1. A presente chamada Publica é permissao de uso simples, o prazo é
indeterminado.

12. DA SUBCONTRATACAO

12.1. Nao serd admitida a subcontratacao do objeto da presente chamada
Publica .

13. CASOS OMISSOS

13.1. Os casos omissos e as demais dudvidas nao previstas na presente

Chamada Publica serao dirimidas pela Permitente.

14. DOS ANEXOS INTEGRANTES DESTE EDITAL
14.1. Fazem parte integrante deste edital os seguintes anexos:
1) ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

2) ANEXO Il - QUADRO DE PONTUACAO
3) ANEXO Ill - QUADRO DE CARDAPIO
4) ANEXO IV - ATESTADO DE VISTORIA
5) ANEXO V - MODELO DE PROPOSTA

)
)
)
)
)
6) ANEXO VI - MINUTA DE TERMO DE PERMISSAO

Marcio Roberto Ribeiro Capitelli



Secretario de Estado da Educacao - em exercicio

Decreto de 11 de setembro de 2025

ANEXO I- TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

O objeto desta Chamada Publica constitui-se na Instalacdo e exploracao comercial
de servico de Lanchonete.

1.1 Trata-se da permissdao nao onerosa de espaco publico destinado a exploracdo
comercial do servico de lanchonete, por empresa especializada no ramo, para
fornecimento de café da manha, lanches aos servidores e usudrios no complexo da
Secretaria da Educacao de Goias no Setor Leste Vila Nova, com vigéncia
indeterminada, conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

2. OBJETIVO

Este instrumento tem como objetivo apresentar as caracteristicas gerais do espaco a
ser cedido, estabelecer as condicbes em que se dard a permissao, bem como
disciplinar o procedimento de selecao da permissionaria.

O objeto principal é estabelecer através desse T.R, Chamada Publica que constitui-se
na Instalacao e exploracao comercial de servico de lanchonete nao onerosa.

A Lei n? 14.133/2021, conhecida como Lei de Licitacdes e Contratos Administrativos,
expressa no Art. 81 a chamada publica, também conhecida como chamamento
publico, € um instrumento versatil utilizado pela administracao publica para uma
variedade de propdsitos, desde a divulgacao de matriculas na rede publica de
ensino e outros processos seletivos, até o estabelecimento de parcerias publico-
privadas.

Apesar de nao existir uma definicao Unica para o termo, geralmente engloba uma
série de iniciativas do governo para promover a publicidade de sua intencao de
interagir com pessoas juridicas no intuito de realizar atividades ou projetos
relacionados a uma questao de relevancia publica.

Portanto o objetivo desse T.R é tratar da permissao ndao onerosa de espaco publico
destinado a exploracao comercial do servico de lanchonete, estabelecer critérios e
especificacdes minimos de materiais a serem aplicados na prestacdo de servicos de
lanchonete na SEDUC-GO.

2.1 OBJETIVOS ESPECIFICOS:

A presente permissao de uso tem como objetivo estabelecer critérios e
especificacdbes, minimos, de materiais a serem aplicados na prestacao de servicos
de lanchonete na Secretaria da Educacao do Estado de Goids, Complexo Setor Leste
Vila Nova, localizado na 52 Avenida em Goiania - GO.

O espaco fisico destinado a instalacdao da Lanchonete encontra-se em condicdes
adequadas. Quaisquer obras e benfeitorias a serem executadas nas areas que



constituem o objeto desta permissao estardao condicionadas a aprovacao prévia da
PERMITENTE.

2.1.2 Sugestao técnica:

O modelo de implementacao da lanchonete devera ser combinado (atendimento
tradicional e autoatendimento), onde, atende ao pleito da nova tendéncia de
mercado goiano sem descartar o servico completo ja previsto, mantendo a
lanchonete entre 8 h e 18 h, e a possibilidade do autoatendimento ter horério
flexivel.

3. JUSTIFICATIVA

A instalacdo de uma lanchonete dentro do prédio da Secretaria de Educacao
(SEDUC) visa proporcionar maior comodidade e qualidade de vida aos servidores,
colaboradores e visitantes, oferecendo um ambiente adequado para alimentacao e
momentos de descanso. Com local acessivel e estruturado, os funcionarios terao a
possibilidade de realizar suas refeicbes com mais praticidade, sem a necessidade de
deslocamentos prolongados ou exposicao a condicdes climaticas adversas.

Atualmente, a auséncia de um local apropriado para refeicdes obriga os funcionarios
a se deslocarem para estabelecimentos externos.

Além disso, um espaco destinado a alimentacao contribui para um ambiente de
trabalho mais acolhedor, permitindo pausas mais confortaveis e promovendo a
socializacao entre os colegas, fatores que impactam positivamente a motivacao e
produtividade. O acesso facilitado a refeicdes saudaveis e equilibradas também
reforca o bem-estar dos servidores, refletindo diretamente na qualidade do trabalho
desempenhado.

A lanchonete atenderd as necessidades nutricionais dos servidores, disponibilizando
opcoOes alimentares saudaveis e acessiveis, promovendo o bem-estar e contribuindo
para um melhor desempenho profissional. Além disso, a instalacao desse servico
dentro do prédio pode gerar economia de tempo e custos para os colaboradores,
além de incentivar habitos alimentares mais saudaveis.

Por fim, a iniciativa também pode representar oportunidade de incentivo a economia
local, com a contratacao de fornecedores e prestadores de servico da regiao. Dessa
forma, a instalacdao da lanchonete trard beneficios tanto para os funcionarios da
SEDUC guanto para o funcionamento geral da instituicao.

A presente contratacao justifica-se pela necessidade de disponibilizacao de servicos
de alimentacao para atender aos servidores nas dependéncias da sede da Secretaria
de Estado da Educacdo - SEDUC-GO permitira o uso de espaco publico situado no
endereco: Av. Quinta Avenida, quadra 71, nidmero 212, Setor Leste Vila Nova,
Goiania (GO), CEP 74643-030.

Ressalta-se ainda que a Pasta conta hoje com um quadro de aproximadamente
1.315 servidores e colaboradores alocados em suas dependéncias, sem levar em
consideracao o fluxo de usuarios e visitantes que sao recebidos diariamente.
Contudo, nessa 6tica, acredita-se em 750 consumidores diarios. Dessa forma, a
instalacao da Lanchonete propiciara de forma pratica e rapida o fornecimento de
alimentos dentro das dependéncias do Complexo SEDUC.



Buscando minimizar um risco de inexecucao contratual por inviabilidade econ6mica,
caso se frustrem as expectativas de vendas de alimentacao por parte da empresa,
entendemos que a opgcao mais viavel é a realizacao de uma permissao de uso nao
onerosa.

Esse tipo de contratacdo beneficia tanto a Administracao Pudblica quanto o
permissiondrio, que apesar dos investimentos inerentes a execucao do objeto, com
todos os custos operacionais, tais como limpeza, insumos, equipamentos, forca de
trabalho, tributos e frete, utilizard a drea permissionada sem o 6nus de aluguel,
podendo dessa forma reverter o valor que seria pago em desconto na alimentacao
dos servidores.

Ademais, a desoneracao do aluguel admite a participacao de mais interessados,
atraindo microempreendedores individuais, empreendimentos familiares, empresas
de micro ou de pequeno porte.

Salientamos que a precariedade da permissao de uso permite que a Secretaria de
Educacao verifique a qualidade do servico prestado, analisando periodicamente a
viabilidade de continuar com a cessao do espaco para a exploracao comercial de
servico de Lanchonete.

Feitas essas consideracdes, entendemos que a Administracao PuUblica também se
beneficiara da referida permissao visto que os servidores da referida Secretaria
receberao uma alimentacao de qualidade com precos baixos.

4. JUSTIFICATIVA PARA A PERMISSAO DE USO DE BEM PUBLICO

4.1. Permissao de uso é ato negocial unilateral, discricionario e precéario através do
gual a Administracao faculta ao particular a utilizacao individual de determinado
bem publico. Como ato negocial, pode ser com ou sem condi¢cbes, gratuito ou
remunerado, por tempo certo ou indeterminado, conforme estabelecido no termo
préprio, mas sempre modificavel e revogavel unilateralmente pela Administracao,
guando o interesse publico o exigir, dados sua natureza precaria e o poder
discricionario do permitente para consentir e retirar o uso especial do bem publico.

4.2. A permissao de uso é instrumentalizada por atos administrativos, diferenciando-
se do contrato de concessao de uso. Di Pietro entende que o contrato de concessao
de uso é utilizado preferencialmente em relacdo a permissao de uso, “nos casos em
que a utilizacdo do bem publico objetiva o exercicio de atividades de utilidade
publica de maior vulto, e, por isso mesmo, mais onerosas para o concessionario”, ou
seja, a opcao pela concessao de uso leva em consideracao a complexidade e o valor
envolvidos, o que, por consequéncia, demanda um instrumento que confira maior
estabilidade e garantias ao uso privativo do bem publico. No caso de processos de
menor vulto e complexidade, como é o caso em tela, justifica-se a
instrumentalizacao por permissao de uso.

4.3. Este entendimento j& se posicionou o egrégio Tribunal Regional Federal da 12
Regiao em recente julgado, vejamos:

“PROCESSUAL CIVIL. ADMINISTRATIVO. ACAO POPULAR. PERMISSAO DE USO DE BEM
PUBLICO. EXPLORACAO DE SERVICOS DE CANTINA/RESTAURANTE DA UNIVERSIDADE
FEDERAL DE MINAS GERAIS - UFMG. INCONSISTENCIA JURIDICA DA ALEGACAO DE
AUSENCIA DE FUNDAMENTACAO DO ATO SENTENCIAL. ATO ADMINISTRATIVO DE
INDOLE NEGOCIAL. LEGITIMIDADE DA OUTORGA DA EXECUCAO DO ATO PARA
EMPREENDIMENTO PRIVADO EM REGIME DE URGENCIA E SEM PREVIA LICITACAO.
APELACAO E REMESSA OFICIAL DESPROVIDAS. 1. A preliminar de nulidade da
sentenca recorrida por suposta auséncia de fundamentacao nao merece ser acolhida,
tendo em vista que a sentenca de fls. 905/911 encontra-se devidamente motivada,



com a declinacao dos fundamentos de fato e de direito legalmente exigidos. 2. A
permissao de uso de bem publico, ainda que remunerada e condicionada, segundo
doutrina unissona dos administrativistas, configura ato administrativo discricionario e
precario, circunstancia que, em linha de principio, afasta a exigibilidade de licitacdo,
instituto aplicavel precipuamente aos contratos da Administracdo, ainda mais quando
a outorga de execucdo do mencionado ato administrativo negocial é realizada em
regime emergencial. 3. Irrepreensivel, nessa ordem de consideracbes, a
manifestacdao da douta Procuradoria Regional da Republica no sentido de que "O
termo de autorizacdo de uso do bem publico, ora guerreado pelo apelante, firmado
entre a UFMG e a Sociedade Comercial Mestre Amorim LTDA, operou-se em
conformidade com os ditames legais, portanto, sem violar o art. 26 da Lei 8.666/93
ou qualquer outro dispositivo legal. Isto porque a autorizacdo de uso do bem publico
por particular decorre de ato unilateral da Administracdo Publica e se opera em
carater discriciondrio, precario (revogavel a qualquer tempo), transitério, bem como
dispensa licitacdo e autorizacao legislativa." 4. Apelacao e remessa oficial
desprovidas. (TRF-1 - AC: 200338000583060 MG 2003.38.00.058306-0, Relator: JUIZ
FEDERAL MARCIO BARBOSA MAIA, Data de Julgamento: 14/05/2013, 42 TURMA
SUPLEMENTAR, Data de Publicacdo: e-DJF1 p.369 de 22/05/2013)”

4.4. O Tribunal de Justica de Sao Paulo:

“APELACAO CIVEL - Ac&o Civil Publica - Concessdo de permissdo de uso de bem
publico sem prévia licitacdo Desnecessidade de formalizacao de procedimento
licitatério na espécie, dada a precariedade do ato - improbidade administrativa nao
configurada. Sentenca de improcedéncia mantida. Recurso do Ministério Publico a
que se nega provimento.(grifo nosso) (TJ-SP - APL: 994050677525 SP, Relator:
Oswaldo Luiz Palu, Data de Julgamento: 24/03/2010, 92 Camara de Direito Publico,
Data de Publicacao: 07/04/2010)"

4.5. Ademais, conforme o DESPACHO N¢ 1518/2021 - GAB da Procuradoria-Geral do
Estado sustenta que “escolha do instituto adequado visando a melhor atender o
interesse publico em apreco constitui ato de gestdo administrativa, cujo juizo de
mérito, segundo critérios de conveniéncia e oportunidade, compete em regra a
autoridade que dirige o drgdo/entidade e toma as principais decisées sobre os
negdcios publicos a seu cargo (ou agente por ele delegado)";

Sabe-se que os bens pertencentes a Administracao Publica podem ser utilizados por
particulares desde que em submissao as normas em vigéncia. E o que a doutrina
preconiza, como se pode observar no ensino de José Carvalho dos Santos Filho:

Nao obstante, é possivel que sejam utilizados por particulares, ora com maior
liberdade, ora com a observancia dos preceitos legais pertinentes. O que é
importante no caso é a demonstracdo de que a utilizacdo dos bens publicos por
particulares deve atender ao interesse publico, aferido pela Administracdo. Dai
porque inferimos que esse tipo de utilizacao pode sofrer, ou nao regulamentacao
mais minuciosa (CARVALHO FILHO, José dos Santos. Manual de Direito Administrativo.
272 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2014, p.1181/1182).

Assim, é possivel o uso privativo de bem publico por particular, ou seja, a ser
utilizado no seu exclusivo interesse, mediante prévia autorizacao e geralmente, com
0 pagamento de uma remuneracao.



Os instrumentos de outorga de uso privativo de bens publicos mais utilizados sao a
concessao de uso, a permissao de uso e a autorizacao de uso. Nesse contexto,
cumpre distinguir a permissao:

O instituto da permissao de uso é distinto das demais. Nesse sentido, podemos
destacar o ensino de Maria Silvia Zanella Di Pietro que distingue nitidamente o
instrumento:

“(...)

Permissao de uso é o ato administrativo unilateral, discricionario e precario, gratuito
ou oneroso, pelo qual a Administracao Publica faculta a utilizacdo privativa de bem
publico, para fins de interesse publico.

A permissao pode recair sobre bens publicos de qualquer espécie.

Sendo ato precario, revela-se mais adequado nos chamados usos anormais em que a
utilizacao privativa, embora conferida com vistas a fim de natureza publica, estd em
contraste com a afetacdo do bem ou com sua destinacio principal. E o que concerne,
principalmente, nos casos de uso privativo incidente sobre bens de uso comum do
povo. E precisamente esse contraste do uso privativo com a afetacdo que exige seja
imprimida precariedade ao ato de outorga. (DI PIETRO, Maria Sylvia Zanella. Direito
Administrativo. 52 ed. Sao Paulo: Atlas, 1995, p. 455/448)

Em suma, o instrumento de permissao de uso, por se referir a ato administrativo de
menor complexidade, discricionarios, precarios e unilaterais deverao ser utilizados
em situacdes nas quais o caso demande menos formalidades, menos tempo de
utilizacao e seja de conveniéncia e oportunidade para o érgao estatal.

Ao compulsar os autos, a area técnica da SEDUC ja optou pelo instituto da
permissao de uso como instrumento juridico para instalacdo da lanchonete na
unidade Setor Leste Vila Nova.

Aqui destaque-se que a permissao de uso, de acordo com a doutrina constitui ato
unilateral e precario. Nessa vertente, mais uma vez amparados no magistério de
Maria Sylvia Zanella Di Pietro citada por Ronny Charles Lopes de Torres, aduz:

“A permissdo de uso quando dada precariamente (como é da sua natureza), ou seja,
sem prazo estabelecido, ndo cria obrigacbes para a Administracao Publica, que
concede permissao e a retira discricionariamente, independentemente do
consentimento do permissiondrio, segundo razdes exclusivamente de interesse
publico. "(TORRES, Ronny Charles Lopes de. Leis de Licitacbes Plblicas comentadas.
10.ed. Ed. Juspodium. Salvador, 2019. p. 268.

A permissao de uso, estaria entre a autorizacao de uso e a concessao de uso, em
termos de precariedade. E considerado doutrinariamente, um instrumento mais
elaborado que o termo de autorizacao de uso, mas nao garante seguranca juridica
a0 permissionario na sua utilizacao, ja que a sua natureza precaria e nao contratual
da ensejo a rescisao unilateral pelo ente publico quando lhe for conveniente, desde
gue com 0s ressarcimentos cabiveis.

Por seu turno, a concessao de uso de imével publico seria mais adequada, na
formalizacao de ajustes mais complexos ou de maior vulto, ou, conforme ja



explicitado, a depender da necessidade e do nivel de precariedade da relacao
juridica, adotar-se a permissao de uso ou a autorizacao de uso.

Sobre as formas de outorgas de uso de bens publicos, a Procuradoria Geral do
Estado jad se manifestou no Despacho Referencial n? 1518/2021-GAB,
especificamente sobre procedimento destinado a selecao de interessados em
explorar atividade econdmica de lanchonete e restaurante nas dependéncias da
Superintendéncia da Escola de Saude de Goias:

Ante o exposto, ao tempo em que conheco do Parecer PPMA-09783 n® 39/2019
(6162612) e apenas para admitir a necessidade de orientacdao em carater geral, nos
termos do art. 29, §1°2 alineas, b e ¢, da Portaria n? 170-GAB/2020-PGE, quanto a
questao de direito apreciada deixo de aprovar o Parecer PPMA-09783 n? 39/2019
(6162612); lado outro adoto o Parecer PROCSET n2 703/2020 (000021937628) da
Procuradoria Setorial da Secretaria da Salude, com os acréscimos acima apostos,
para em sintese firmar as seguintes teses juridicas:

(a) A transferéncia do uso privativo de espacos publicos a particulares volta a
instalacdo e operacdo de lanchonetes, cantinas ou restaurantes poderd ser
formalizada tanto por permissdao quanto por concessao de uso;

(b) A escolha do instituto adequado visando a melhor atender o interesse publico em
apreco constitui ato de gestao administrativa, cujo juizo de mérito, segundo critérios
de conveniéncia e oportunidade, compete em regra a autoridade que dirige o
oérgao/entidade e toma as principais decisdes sobre negdcios publicos a seu cargo (ou
agente por ele delegado);

(c) A concessao de uso, precedida preferencialmente por pregao, despontara como
mais recomendavel quando a maior complexidade por trds do negdcio exigir do
particular maior estabilidade juridica, além de demandar dele injecao de considerdavel
volume de capital para fazer frente as despesas operacionais inerentes a exploracdo
do negdcio, circunstancias essas a serem valoradas e decididas discricionariamente
pelo gestor publico;

(d) Se dé por superada a orientacao outrora conferida pela Procuradoria-Geral do
Estado no Despacho “AG” n2 000916/2013 (1488011), que aprovou o Parecer n?
005231/2012 (1487959), da Procuradoria Administrativa. (destaque acrescido)

E mais, segundo critérios de conveniéncia e oportunidade, como orientado no
Despacho n9 1518/2021-PGE/GAB referencial, citado acima, a equipe de
planejamento da SEDUC, conclui-se pela possivel utilizacao do instrumento de
permissao de uso, em face da justificativa apresentada.

4.6. INFORMACOES COMPLEMENTARES

Nesses termos, os requisitos legais a serem atendidos para outorgas de uso
especial dos bens iméveis por permissao de uso sao:

a) A instauracao de procedimento de chamada publica, se nao for caso de
solicitacao feita por entidade filantrépica ou assistencial de reconhecida
idoneidade.

b) A solicitacdo do permissionario com a justificativa para reconhecimento da
permissao (interesse publico).

c) Manifestacao técnica da Secretaria de Educacao ou entidade publica estadual
com competéncia para realizacao.

d) Declaracao de conveniéncia e oportunidade (Lei n® 21.792 de 16 de fevereiro
de 2023) para uso do imdvel e estabelecimento de encargos, conforme a lei



vigente. Quando se tratar de permissao de uso para realizacao de servicos ou
atividades, relacionadas a competéncia da Pasta ou em beneficio de seus
servidores e usudrios, a manifestacao de conveniéncia e oportunidade sera da
prépria Pasta.

e) Exigéncia de prévia autorizacao do governador. Aplicacao do caput do art. 47
da lei Complementar estadual no 58/2006. Delegacao de atribuicao. Decreto
estadual n? 9.898/21.

5. CARACTERISTICAS DA PROPOSTA

5.1 - Da abrangéncia das propostas. Para o Edital de Chamada Publica, serd
aprovada apenas 01 (uma) proposta para Instalacao e exploracao comercial de
servico de lanchonete.

5.2 - A proposta a ser aprovada serd aquela que obtiver a maior pontuacao segundo
os critérios constantes de avaliacdo de mérito nos ANEXO |, Il e Ill. (Experiéncia,
Variedade de Cardépio e implementacao de maquinas).

5.3 - Dos interessados na participacao, entende que o quadro de aproximadamente
1.315 servidores e colaboradores alocados em suas dependéncias, sem levar em
consideracao o fluxo de usuarios e visitantes que sao recebidos diariamente,
acredita-se na previsao de 750 consumidores diarios.

5.4 - O publico acima é meramente informativo, podendo sofrer variacbes em
decorréncia da movimentacao dos servidores e visitantes.

6. DESCRICAO DOS REQUISITOS DA EXECUCAO DOS SERVICOS

6.1. A execucao dos servicos acontecera nas dependéncias da sede da Secretaria de
Estado da Educacao-SEDUC-GO, permitira o uso de espaco publico situado no
endereco: Av. Quinta Avenida, quadra 71, nimero 212, Setor Leste Vila Nova,
Goiania (GO), CEP 74643-030.

6.2. A area de 22,35m? onde serda prestada o servico esta dividida em area de pré-
preparo, area de higienizacao, area de distribuicao, conforme Projeto do refeitério
incluido neste processo. (73825232)

6.3. O servico sera prestado para estimativa de 750 servidores dos 1.315
permanentes, além dos colaboradores alocados em suas dependéncias, dos usuarios
e visitantes recebidos diariamente.

6.4. O permissionario deve assumir total e exclusivamente a responsabilidade por
guaisquer 6nus ou encargos relacionados com os seus empregados, na exploracao
mediante Permissao de Uso, sejam eles decorrentes da Legislacao Trabalhista,
Social e Previdenciaria, incluidas as indenizacdes por eventuais acidentes, moléstias
e outras de natureza profissional e/ou ocupacional;

6.5 Cumprir as exigéncias dos érgaos atrelados a Fiscalizacao, mantendo em local
visivel o comprovante de inspecao da Vigilancia Sanitdria e Corpo de Bombeiros,
dentro do prazo de validade;

6.6. E de responsabilidade da permissiondria providenciar sem quaisquer 6nus para
a concedente, a obtencao de licencas, alvaras, autorizacdes, e outros que se fizerem
necessarios junto as autoridades competentes, para o funcionamento da lanchonete.

6.7. O alvara de funcionamento requerido pela concessionaria as autoridades
publicas devera conter somente as atividades constantes do objeto do instrumento



contratual, mesmo quando os objetos previstos no respectivo contrato social (ou
estatuto) sejam mais amplos.

6.8. A obtencdo de licencas, alvaras, autorizacdes e outras que se fizerem
necessarias deverao ser entregues no prazo de 30 dias a partir da assinatura do ato
de permissao de uso, ndao estando em mora o permissionario caso a demora seja
atribuida a Administracdo Publica e aos érgaos competentes.

6.9. Tendo em vista que as atividades da Secretaria de Educacao ocorrem nos
periodos matutino e vespertino, o hordrio de funcionamento do estabelecimento
serd das 08:00 as 18:00.

6.10. Os servicos objeto deste termo serdo prestados de forma continua, nao sendo
admitido a sua interrupcao por motivo de qualquer natureza, sem justa causa e
prévia comunicacdo a Administracao.

6.11. Poderd ocorrer o funcionamento aos finais de semana e feriados, em caso de
cursos e eventos promovidos pela concedente, devendo o fiscal de termo comunicar
a permissionaria com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias Uteis.

6.12. O horario de entrada e saida dos empregados da Permissiondria terdo que ser
diferentes dos previstos para o atendimento aos clientes, desde que estejam
compreendidos entre as 06:00 e 19:00 horas e com a finalidade de realizar
atividades estritamente relacionadas a prestacao dos servicos na lanchonete.

6.13. Todos os funciondrios da lanchonete deverao ser credenciados junto a
Secretaria de Educacao, para permitir a entrada daqueles devidamente cadastrados
no controle de acesso.

6.14. Os empregados que manipulam alimentos deverao wusar uniformes
apropriados, em perfeitas condicbes de higiene, touca, sapatos fechados e outros
gue fizerem necessarios.

6.15. Os alimentos deverao ser preparados dentro de padrdes higiénico-sanitarios
adequados, de acordo com as normas técnicas de boas praticas para servicos de
alimentacao com base na Resolucao RDC n? 216 de 15/09/04 da Anvisa e de acordo
com o0s procedimentos operacionais padronizados aplicados aos estabelecimentos
produtores de alimentos e a lista de verificacao das boas praticas de fabricacao com
base na Resolucao RDC n? 275 de 21/10/02.

6.16. Os variados tipos de lanches frios devem ser colocados em balcao refrigerado.

6.17. As sugestdes para o lanche, poderao sofrer alteracdes levando-se em conta o
comportamento dos usuarios frente a alimentacao servida.

6.18. A execucao dos servicos sera iniciada no maximo em 30 dias corridos,
contados a partir da data da assinatura da permissao.

6.19. A Administracao nao tem compromisso com a remuneracao de uma
guantidade minima diaria, mensal ou anual, cabendo a PERMISSIONARIA prever a
variacao do numero de usuarios na composicao de seus custos.

6.19.1. A permitente fornecerd os mobiliarios (cadeiras e mesas) para a utilizacao
dos servidores dentro do refeitério.

Requisitos minimos de qualidade:

6.20. A Permissionaria devera seguir padrées de higiene e seguranca alimentar,
incluindo a manipulacao adequada dos alimentos, armazenamento correto, limpeza
das instalacdes e equipamentos, em conformidade com as normas sanitarias
vigentes, garantindo a seguranca e a higiene dos alimentos preparados e servidos.



6.21. Os ingredientes utilizados na preparacao dos lanches devem ser frescos, de
alta qualidade e seguros para consumo. Isso pode envolver a selecao cuidadosa de
fornecedores confidveis e a adocao de praticas de compra e armazenamento
adequadas.

6.22. A Permissionaria deve oferecer uma variedade de opc¢des de lanches que
atendam as diferentes preferéncias alimentares e necessidades nutricionais dos
clientes. Isso pode incluir opcdes vegetarianas, veganas, sem gluten, entre outras,
garantindo que todos os clientes tenham acesso a refeicbes adequadas.

6.23. A Lanchonete deve manter suas instalacdes limpas e bem conservadas em
todos os momentos. Isso inclui dreas de preparacdo de alimentos, areas de servico,
banheiros, mesas e cadeiras, entre outros espacos acessiveis aos clientes.

6.24. Os empregados deverao usar uniforme apropriado, em perfeitas condicdes de
higiene, toucas, sapato fechado, luvas e mascaras e demais itens e/ou EPIs que se
fizerem necessarios

6.25. Os uniformes deverdao ser de responsabilidade da empresa permissionaria,
bem como, todas as despesas com sua manutencao e reposicao.

6.26. Qualquer funcionario que for transitar pela lanchonete deverd proteger os
cabelos, retirar anéis, reldégio ou outro objeto que possa acumular sujeira nas maos
ou cair sobre os alimentos.

6.27. O padrao de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados
devera estar em conformidade com a Pasta\érgao de vigilancia sanitaria.

6.28. As matérias primas alimentares e os produtos alimenticios somente devem ser
utilizados ou comercializados se apresentarem caracteristicas préprias adequadas e
estiverem dentro do prazo de validade.

6.29. Os lanches serao preparados preferencialmente nas dependéncias da
Lanchonete por pessoas capacitadas e uniformizadas, cuja operacao de preparo
devera ser efetuada obrigatoriamente no dia correspondente a venda aos usuarios.

6.30. Para o fornecimento de lanches, a permissiondria devera disponibilizar
embalagens descartaveis para transporte, com opcao de talheres e guardanapos
descartaveis, quando necessario.

6.31. Sucos, vitaminas, leites e refrescos poderao fornecidos em copos descartaveis.

6.32. Cabe a permissiondria fornecer os materiais de consumo em geral
(descartaveis, forros de mesa, produtos de higiene e limpeza).

6.33. E proibido & PERMISSIONARIA a oferta dos seguintes produtos:
a) Bebidas alcodlicas e artigos de tabacaria;

b
C

Bilhetes lotéricos e caca niqueis;
Iltens ndo relacionados a alimentacao;

)
)
)
d) Qualquer produto considerado ilicito.

e) E vedada ao permissionario dar ao imével qualquer denominacao referente a

pessoa viva, em cumprimento ao disposto no artigo 92, § 1.2 da Constituicao
Estadual de Goids de 1989

f) Nao serao servidas refeicbes produzidas dentro das dependéncias da
lanchonete. Normalmente, uma refeicao é um prato mais completo, que pode
incluir uma fonte de proteina (carne, frango, ovos), carboidratos (arroz, massa,
batata) e vegetais (salada, legumes). Em muitos casos, o preparo de refeicdes
no local implica uma cozinha completa, com fogao, coifa, e outros
equipamentos, o que difere do preparo de lanches mais simples.



6.34. Instalacao de maquinas de autoatendimento (vending machines).

6.34.1 A permissiondria podera instalar, as suas expensas, até duas maquinas
automaticas, destinadas exclusivamente a venda de alimentos industrializados e
bebidas nao alcodlicas.

6.34.2 O equipamento devera possuir certificacao INMETRO, operar em 220 V e
dispor de monitor de temperatura em compartimentos refrigerados.

6.34.3 Produtos vedados: bebidas alcodlicas, cigarros, medicamentos, bilhetes
de loteria e quaisquer itens nao alimenticios, conforme TR 6.33.

6.34.4 O servico deverd permanecer ativo 24 h por dia; havendo falhas
superiores a 2h deverao ser comunicadas ao fiscal.

6.34.5 Reabastecimento diario em dias Uteis, com registro de lote/validade em
planilha eletrbnica.

6.34.6 Produto minimo: Obrigatdrio: Mdquina de Café Expresso, achocolatado,
capuccino e outros combinados na maquina. Opcional: Agua sem/com gas,
sucos prontos 200 ml, refrigerante lata 350 ml; Snacks embalados (barrinhas,
biscoitos integrais, mix de castanhas, entre outros);

6.34.7 A permissionaria efetuara limpeza e higienizacao interna semanal,
observando a RDC 216/04.

6.34.8 Quaisquer adequacoOes elétricas ou de layout dependerao de prévia
autorizacao da PERMITENTE;

6.34.9 Formas de pagamento: cartao, PIX, NFC, ou outros que sejam comuns
pelas operadoras, o sistema deve emitir cupom fiscal eletronico.

6.35. A PERMISSIONARIA ndo poderd onerar os precos dos alimentos quando estes
forem solicitados quentes ou adocados.

6.36. Nao podera ser cobrado valor diferenciado para usuarios que optem pelo
"servico de viagem”, devendo a PERMISSIONARIA disponibilizar vasilhame aceito e
regulamentado pelas normas aplicaveis a comercializacdo e acondicionamento de
alimentos.

6.37. O material de limpeza e a retirada do lixo sdao de responsabilidade da
PERMISSIONARIA.

6.38. A permissionaria deve se responsabilizar pela instalacao de equipamentos de
segurang¢a como sensores ou alarmes, ou outros que julgar necessario.

7. BENFEITORIAS E INSTALACAO

7.1. A PERMISSIONARIA receberd o espaco fisico para instalacdo da Lanchonete,
mediante termo de permissao de uso cabendo-lhe verificar a exequibilidade da
prestacao de servicos dentro da area de permissao de uso, devendo conferir as
instalacoOes elétricas, hidraulicas e da central de gas atendem ao que se propde essa
permissao de uso.

7.2. E facultada a realizacdo de visita aos locais onde se realizardo os servicos, o
que devera ocorrer com anterioridade de até 05 (cinco) dias Uteis a data prevista
para o recebimento das propostas, para conhecimento de todos os aspectos
referentes a sua execucao. Garantindo dessa forma que, o Permissionario tenha



pleno conhecimento do local dos reparos, da sua natureza e do escopo dos servicos,
e das condicdes topograficas, hidrolégicas e climaticas que possam afetar sua
execucao.

7.3. A visita devera ser previamente agendada junto ao Gestor e Fiscal do Termo de
Permissao de Uso, responsavel XXXXXX, lotado no Gabinete da Seduc.

7.4. A obrigatoriedade da visita ou declaracao em que afirme que conhece as
condicoes locais para execucao do objeto é justificada devido ao porte do servico,
gue afetara diretamente uma area de aproximadamente 22,35 m?, em local onde se
desempenhara servicos publicos essenciais concomitantemente a execucao do
projeto, o que ensejard medidas para associar o desenvolvimento do servico
contratado e o desempenho do servico publico.

7.5. A Visita Técnica, considerando as particularidades dos servicos que serdo
executados, ird fornecer os elementos necessarios para o reconhecimento exato do
local de execucao dos servicos, considerando a particularidade da solucao adotada
e as caracteristicas fisicas da edificacao.

7.6 Em nenhuma hipdétese a Permissionaria poderd alegar desconhecimento,
incompreensao, dlvidas ou esquecimento de qualquer detalhe relativo a execucao
do objeto, arcando com quaisquer 6nus decorrentes destes fatos.

7.7. As benfeitorias correm a conta do PERMISSIONARIO, bem como a conservacdo e
limpeza da area permissionada.

7.8 Concluidas as benfeitorias fisicas do espaco, sera realizada vistoria pela
Permitente para verificar a conformidade com as exigéncias estabelecidas.

7.9. A realizacao de benfeitorias posteriores nas dependéncias da lanchonete, pela
PERMISSIONARIA, dependerd de prévia e expressa autorizacdo da PERMITENTE e,
uma vez realizadas, ficarao incorporadas ao imodvel, sem que assista ao
permissionario o direito de retencao ou de reclamar indenizacao a qualquer titulo.

8. PRECOS DE COMERCIALIZACAO DOS PRODUTOS

8.1. Pelo fornecimento dos lanches e bebidas, a PERMISSIONARIA estabelecerd os
seus valores abaixo dos limites de precos praticados no mercado local. Uma
proposta viavel é o calculo com base na média aritmética de pesquisa realizada em,
no minimo, 3 (trés) estabelecimentos comerciais da regido préxima ao 6rgao;

8.2. A permissionaria devera disponibilizar aos usuarios, as formas de pagamento
usualmente utilizadas pelo comércio, como maquinas de recepcao de cartdes de
crédito e débito, além de dinheiro em espécie, e outros meios nao descritos neste
Termo.

9. PRAZOS

9.1 O edital e seus anexos serao divulgados, pelo prazo de 10 (dez) dias corridos
anteriores a abertura da sessao publica, na primeira pagina do sitio oficial da
Secretaria de Educacao - SEDUC/Go, bem como o aviso da Chamada Pudblica sera
publicado no Diario Oficial de Goias - DOE e em jornal de grande circulacao.

9.2. Havendo solicitacao de esclarecimentos ou mesmo impugnacao do Edital de
Chamada Publica. A resposta a impugnacao ou ao pedido de esclarecimento sera
divulgado no sistema eletrénico no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao
ultimo dia util anterior a data da abertura das Propostas. As impugnacodes e pedidos
de esclarecimentos nao suspendem os prazos previstos no certame.



9.3. Apesar da Lei 14.133/21 dispor que as licitacbes serao realizadas
preferencialmente sob a forma eletrénica, permite-se que seja utilizada a forma
presencial. No caso dessa permissao de uso nao onerosa, por ser um ato que além
de trazer beneficio aos servidores e visitantes, também incentivara pequenas
empresas e empresarios individuais, muitas vezes com pouco ou nenhum
conhecimento tecnoldgico, necessario a excecao neste ato para que a permissao
seja inclusiva e acessivel a todas as pessoas interessadas. Dessa forma, ao retirar a
obrigatoriedade de que as propostas sejam feitas por meio eletrbnico, a
competitividade sera preservada e serd assegurada a participacao efetiva de todos
aqueles que possam ter limitacdes de acesso a meios digitais.

10. PROCEDIMENTOS DE CADASTRO E ENVIO DAS PROPOSTAS

10.1. O processo de selecao das propostas sera realizado em duas etapas: Avaliacao
de Mérito e Habilitacao.

10.2. No dia e horario designados, os representantes das participantes (pessoas
juridicas), deverao entregar na Av. Quinta Avenida, quadra 71, nimero 212, Setor
Leste Vila Nova, Goiania (GO), CEP 74643-030, nesta capital, os envelopes
Habilitacao e Proposta Técnica, devidamente identificados.

10.3 As propostas serao analisadas e serao dispostas em ordem de classificacao,
sendo a primeira com a maior pontuacao.

10.4 Apds a avaliacao das propostas e sua disposicao em ordem de classificacao,
proceder-se-a a analise da conformidade da empresa com os critérios de habilitacao.

10.5. Se a empresa classificada em primeiro lugar satisfizer os critérios de
habilitacdao, a permitente formalizara a permissao de uso mediante a celebracao do
"Termo de Permissao de Uso" com a referida empresa. Se, porventura, a empresa
classificada em primeiro lugar nao cumprir os critérios de habilitacdao, serd
convocada a préxima empresa, seguindo estritamente a ordem de classificacao.

11. HABILITACAO

Esta etapa é eliminatdria e consiste no exame formal da proposta segundo os
requisitos obrigatérios definidos nesta Chamada Publica, conforme segue:

11.1. HABILITACAO JURIDICA

11.1.1. No caso de empresario individual: inscricao no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

11.1.2. Em se tratando de microempreendedor individual - MEI: Certificado da
Condicao de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacao ficara
condicionada a verificacao da autenticidade no sitio

www.portaldoempreendedor.gov.br;

11.1.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento
comprobatério de seus administradores;

11.1.4. Inscricao no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacao no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante
sucursal, filial ou agéncia;

11.1.5. No caso de sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacdao dos


http://www.portaldoempreendedor.gov.br/

seus administradores;

11.1.6. No caso de cooperativa: ata de fundacao e estatuto social em vigor, com a
ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou
inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o
registro de que trata o art. 107 da Lei n2 5.764, de 1971,

11.1.7. No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais:
decreto de autorizacao;

11.1.8. Os documentos acima deverao estar acompanhados de todas as alteracdes
ou da consolidacao respectiva;

11.2. REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA
11.2.1. Prova de inscricao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ);

11.2.2. Prova de regularidade com a Fazenda Federal (Divida com a Unido e Receita
Federal) e Estadual e Municipal, conforme o caso, de acordo com o disposto no
inciso Ill, do art. 62, da Lei n? 14.133, dentro do prazo de validade;

11.2.3. Certificado de Regularidade do FGTS, expedido pela Caixa Econdmica
Federal, conforme alinea "a", do art. 27, da Lei n? 8.036/1990, devidamente
atualizado;

11.2.4. Certidao Negativa de Débito - CND ou Positiva com Efeito de Negativa,
relativa as contribuicdes sociais, fornecida pelo Instituto Nacional do Seguro Social -
INSS (Lei n© 8.212/1991), devidamente atualizada.

11.2.5. A prova de regularidade da pessoa juridica considerada isenta dos tributos
estaduais ou municipais, para fins de habilitacdo na presente permissao, sera
comprovada mediante a apresentacao de declaracao da Fazenda Estadual ou da
Fazenda Municipal do domicilio ou sede do permissionario, ou outra equivalente, na
forma da lei.

11.3. OUTROS DOCUMENTOS

11.3.1. Declaracao de cumprimento ao disposto no Art. 72, inciso XXXIll, da
Constituicao Federal.

11.3.2. Declaracao atestando que nao mantém vinculo de natureza técnica,
comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou
entidade contratante ou com agente publico que desempenhe funcdao no processo
seletivo ou atue na fiscalizacao ou na gestdao do termo, ou que deles seja cbnjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau. Tal declaracao devera constar na documentacao de habilitacdo, porém, caso
nao conste, ndao sera motivo de inabilitacdo imediata do permissionario, podendo ser
entregue/enviada, apds a sessao publica, ao ser solicitada pelo permitente.

11.3.3. Declaracdao de que, na execucao do objeto, fornecera todos os materiais,
equipamentos e mao-de-obra que se fizerem necessarios.

11.3.4 Serao admitidas certiddes emitidas através da internet desde que no prazo
de validade;

11.3.5. Nao serao aceitos protocolos de solicitacao de certiddes e/ou documentos,
sendo o seu fornecimento de inteira responsabilidade do requerente;

11.3.6. Nao estando previsto o prazo de validade nas certidoes e declaracdes
apresentadas, considerar-se-ao validas por 180 (cento e oitenta) dias, contados de
sua expedicao;



11.3.7. Deverao ser apresentados a Administracao Publica, atestado de vistoria ou
declaracao emitida pelo proponente em que conste, alternativamente, que conhece
as condicdes locais para execucao do objeto; ou que tem pleno conhecimento das
condicoes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho.

11.3.8. O permissionario assumira total responsabilidade pelo fato descrito no item
11.3.7 e nao utilizard deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem
desavencas técnicas ou financeiras com a Administracao.

12. AVALIACAO DE MERITO

12.1. Nesta etapa, de carater eliminatério e classificatério, o Comité de Selecao de
Propostas da Chamada Publica analisard o mérito das propostas pré-qualificadas.

P1 - Critérios de Avaliacdao da qualificacdo técnica, da experiéncia institucional e
da capacidade operacional da proponente:

Item solicitado Pontos Peso

a. Histérico e
experiéncia
acumulada no | 170 2
fornecimento de
alimentacao

b. Variedade da

alimentacao 110 2
C. Pontuagao Extra - 10 1
Vending
PONTUACAO
MAXIMA 290

ANEXO | - EXPERIENCIA

Tempo de Pontuacao
experiéncia no
fornecimento da
alimentacao

Sem experiéncia 0
Menor ou iguala 1 19
ano

Menor ou igual a 3 28
anos

Maior que 3 e 48

menor ou igual a 5
anos




Acima de 5 anos

75

TOTAL MAXIMO

170

ANEXO Il - VARIEDADE NO CARDAPIO

Variedade no Pontuacao méxima
cardapio por grupo
Café da manha 40
Salgados e 30
sanduiches
Sobremesas, doces 15
e chocolates
Bebidas 25
TOTAL MAXIMO 110
INFORM
ACOES
ESPECIFI o
CAFE DA | CAS DO | FRERUE | PONTUA
MANHA | PRODUT OFERTA CAO
O E/OU
INGREDI
ENTES
Diario 5
) Pao | 3 ou2x
Pao francés na 2
quente com semana
manteiga
1 x na 1
semana
Paode | Diario 5
forma
tradicion | 3 OU 2X
al ou na 2
Misto | integral | S€mana
quente | ou pao
francés,
1 x na
presunto 1
o semana
mucarela
Diéario 5




Pao de | jnigade | 3 ou 2x
queljo na 2
semana
1 x na 1
semana
Diario 5
3 ou 2X
Biscoito )
q | Unidade na 2
€ queljo semana
1 x na 1
semana
Diario 5
Minimo | 30U 2X
Tapioca dois na 2
sabores. | S€mMana
1 x na 1
semana
Pacotes Diario 5
de
Biscoitos tamanhos 3 ou 2x
: variados na 2
caseliros com semana
sabores 1 x na 1
diversos. | semana
Bolos | Diario 5
simples
sem 3 ou 2Xx
recheio: na 2
fuba semana
cenoura,
laranja,
Bolo nja,
. formiguei
simples
ro,
mesclado/ 1 x na 1
com semana
chocolate
chocolate
e outros.
Diario 5
3 ou 2x
Rosca | Unidade na 2
semana
1 x na 1
semana

TOTAL MAXIMO

40



SALGADOS E

SANDUICHES VARIEDADE PONTUACAO
2 tipos de salgados 10
assados
Salgados assados
1 tipo de salgado 5
assado
2 tipos de salgados 10
fritos
Salgados fritos
1 tipo de salgado 5
fritos
2 tipos de 10
Sanduiche natural sanduiches
1 tipo de sanduiche 5
TOTAL MAXIMO 30
BEBIDAS VARIEDADE PONTUACAO
Café coado com aglcar 1
(Copo de 200 ml) sem aclcar 1
Café com leite com acucar 1
Copo de 200 ml
(leite pasteurizado sem aclcar 1
ou UHT)
Leite quente ou frio com acucar 1
Copo de 200 ml
(leite pasteurizado sem aclcar 1
ou UHT)
) 2 ou mais >
Cha variedades
(Copo de 200 ml)
1 sabor 1
Agua sem gas
(Garrafa pet de 500 - 1
mil)
Agua com gés
(Garrafa pet de 500 - 1
ml)
3 ou mais tipos 3
Refrigerante 2 ou mais tipos 2

(Lata 350ml)




1 tipo 1
_ 3 ou mais tipos 3
Refrigerante
(Garrafa pet de 600 2 ou mais tipos 2
ml) :
1 tipo 1
3 ou mais tipos 3
Suco .
( caixinha 200 ml) | 2 Y mais tipos 2
1 tipo 1
3 ou mais tipos 3
Suco natural ou da
polpa de frutas 2 ou mais tipos 2
(Copo de 500ml ) :
1 tipo 1
3 ou mais tipos 3
logurte de frutas 2 ou mais tipos 2
1 tipo 1
TOTAL MAXIMO 25
SOBREMESAS, )
DOCES E VARIEDADES PONTUACAO
CHOCOLATES
Salada de frutas 1 tipo 4
2 tipos 4
Sobremesas
1 tipo 2
3 tipos 6
Chocolates 2 tipos 4
1 tipo 2
Barra de Cereal - 1
TOTAL MAXIMO 15

ANEXO III - Vending Machines

PRODUTO MINIMO




Obrigatdrio: Maquina de Café Expresso, achocolatado, capuccino e demais
produtos

Opcional: Agua sem/com gés, sucos prontos 200 ml, refrigerante lata 350 ml; 10

Snacks embalados (barrinhas, biscoitos integrais, mix de castanhas, entre
outros);

TOTAL MAXIMO 10

12.2. A obtencao da pontuacao em P1l, acima referida no item “a”, esta
condicionada a comprovacao documental de todos os itens a serem analisados, que
deverd ser anexada pela entidade proponente no SEl, através de declaracoes;
certificados; ou outros que forem julgados pertinentes.

12.3. Apresentar para fins de qualificacdao técnica, deve-se apresentar atestado
fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado, comprovando sua
participacao/exploracao autbnoma em atividades de lanchonete, sendo permitido a
Permitente realizar vistoria para confirmacao, caso entenda necessario. O atestado
devera conter, no minimo, o nome da empresa/érgao contratante e o nome do
responsavel pelo mesmo.

12.4. Pontuacao Final (PF), Critérios de Desclassificacao, Desempate e Classificacao.

a. A pontuacao final serd dada pelo somatério obtido em cada um dos itens
anteriores.

b. A proposta que obtiver pontuacao menor que 150 (dez) pontos na soma de “a
+ b"” sera desclassificada.

c. Como critérios de desempate, serao considerados, nessa ordem:

a) A maior pontuacdo obtida na letra ““b’”’ em relacao aos carddpios de
almoco; café da manha; salgados e sanduiches; bebidas e, por fim, doces
sobremesas, respectivamente;

b) A maior pontuacao obtida na letra “a”;
d) Maior tempo de constituicao da Pessoa Juridica;
e) Sorteio.

d. As propostas serao classificadas em ordem decrescente pela pontuacao final
obtida na avaliacdao de mérito.

e. A proposta selecionada serd a que obtiver maior pontuacao final.

12.5. Apds a definicao da ordem de classificacdo, havendo rescisao da permissao de
gualquer das pessoas juridicas habilitadas, sua posicao sera ocupada pelo préximo
na ordem de classificacao, reordenando os demais;

13.MATERIAS A SEREM DISPONIBILIZADOS:
13.1. Serao exigidos os equipamentos minimos:
a) 01 (um) Forno micro-ondas
b) 01 (uma) estufa para alimentos
c) 01 (um) forno elétrico



d) 01 (um) freezer expositor para bebidas

(OBS) os equipamentos indicados sao minimos, por conveniéncia a
interessada podera indicar outros para complementar sua estrutura de atendimento.

13.2. A guarda de seus equipamentos e mobilidrios sera de inteira responsabilidade
da contratada. A Administracao ndo se responsabilizara por eventuais danos, furtos
ou roubos ocorridos, tanto na area aberta como na area fechada, fora ou dentro do
hordrio de expediente. Entretanto, mediante aprovacao da fiscalizagao e gestao do
termo a empresa podera implementar medidas de seguranca da éarea.

13.3. Em caso de qualquer dano ou avaria no imével e/ou em equipamentos, a
permissiondria deverd comunicar, por escrito, ao fiscal, que se incumbira dos
controles e registros necessarios, e fica obrigada ao ressarcimento dos prejuizos
causados.

13.4. A manutencao preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalacdes
fisicas serd de inteira responsabilidade da PERMISSIONARIA e deverd ser realizada
sem prejuizo da perfeita execucao dos servicos e sem afetar a seguranca, correndo
as suas expensas toda e qualquer despesa decorrente.

14. JUSTIFICATIVA DA NAO ONEROSIDADE NA PERMISSAO DE USO DE BENS
IMOVEIS

14.1. A Secretaria de Educacao - SEDUC, no complexo do Leste Vila Nova conta com
1.315 (hum mil trezentos e quinze) funcionarios, numero significativo perante a
totalidade, mais nao identifica objetivamente quantos irao usufruir do
estabelecimento. Como tal, impacta diretamente na capacidade de um fornecedor,
além de arcar com todos os custos das adaptacdes necessarias para o fornecimento
de alimentacao, dos custos dos mobilidrios e dos eletrodomésticos, arcar também
com o valor de uma contraprestacao pela utilizacao do espaco.

14.2. Considerando que a instalacao de uma lanchonete dentro do prédio da
Secretaria de Educacao (SEDUC) visa proporcionar maior comodidade e qualidade
de vida aos servidores, colaboradores e visitantes, oferecendo ambiente adequado
para alimentacdao e momentos de descanso. Com local acessivel e estruturado, os
funcionarios terao a possibilidade de realizar suas refeicbes com mais praticidade,
sem a necessidade de deslocamentos prolongados ou exposicao a condicoes
climaticas adversas. Portanto, a permissao de uso nao onerosa surge como uma
solucao estratégica para permitir que a lanchonete estabeleca-se e opere de forma
viavel.

14.3. Ao permitir que a lanchonete opere no espaco publico sem custos para o
estabelecimento, a Administracao Publica podera exigir que o valor que seria pago
aos cofres publicos seja revertido em desconto nos produtos de alimentacao que
serao oferecidos aos servidores, para que se obtenha produtos de qualidade em
preco acessivel.

14.4. A locacao mensal de uma darea para exploracao de lanchonete nas
dependéncias da SEDUC,Av. Quinta Avenida, quadra 71, nUmero 212, Setor Leste
Vila Nova, Goiania (GO), esta avaliada em R$ 1.038,16 (um mil e trinta e oito reais e
dezesseis centavos), sendo que a base adotada para sua determinacao foi o valor
de mercado, em nivel de parecer técnico, com analises de acordo com aspectos de
localizacao, area, especificacdes e infra-estrutura. Laudo n2:114/2025 no Processo
sei n?: 202500006060559 - 74713167.



14.5. O Cédigo Civil, em seu artigo 103, como norma geral, assevera que “0 uso
comum dos bens publicos pode ser gratuito ou retribuido, conforme for estabelecido
legalmente pela entidade a cuja administracdo pertencerem”. Dessa forma, nao ha
que se falar em arbitrariedade na cessao de uso a terceiros de bens publicos, visto
que a lei a autoriza. Contudo, por forca da indeterminacao legal quanto a qual
regime de cessao adotar, - i. E, concessdo, permissao ou autorizacao - ficara a cargo
da Administracao decidir. A permissao de uso de bem publico entdao seria um ato
administrativo praticado dentro do poder discricionario da Administracdao em que,
nos moldes do ja exposto e diante da oportunidade e conveniéncia, é deferido para
um particular, de forma exclusiva, o uso de um bem em prol do interesse publico.

15. DISPOSICOES GERAIS

15.1 - Publicacao do Edital. O Edital e seus Anexos serao divulgados, pelo prazo de
10 (dez) dias corridos, na primeira pagina do sitio oficial da Secretaria de Educacao -
SEDUC/GO, bem como no Diario Oficial de Goias.

15.2 - Revogacao ou Anulacdo da Chamada Publica. A qualquer tempo, a presente
Chamada Publica podera ser revogada por interesse publico, ou anulada, no todo ou
em parte, por vicio insanavel, sem que isso implique direito a indenizacao ou
reclamacao de qualquer natureza.

15.3 - Casos Omissos e conflitos, resolvera junto ao Gestor da Permissao, e as
controvérsias eventualmente surgidas quanto a formalizacao, execucao ou
encerramento do ajuste decorrentes desta licitacdao, chamamento publico ou
procedimento congénere, serao submetidas a tentava de conciliacdo ou mediacao
no ambito da Camara de Conciliacao, Mediacao e Arbitragem da Administracao
Estadual (CCMA), na forma da Lei n? 9.307, de 23 de setembro de 1996 e da Lei
Complementar Estadual n® 144, de 24 de julho de 2018. os casos omissos e as
situacdes nao previstas na presente Chamada Publica.

ROBERTO DE SOUZA CORREIA
Analista

Elaine Alves de Araujo Campos
Gerente de Compras

.
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ANEXO 1l

Experiéncia Pontuacao
Sem experiéncia 0
Menor ou igual a 1 ano 19
Maior que 1 ano, menor ou igual a 3 anos 28
Maior que 3 anos, menor ou igual a 5 anos 48
Acima de 5 anos 75
Total Maximo 170

Variedade no cardapio

Pontuacdo maxima por grupo

Café da manha 40
Salgados e sanduiches 30
Sobremesas, doces e chocolates 15
Bebidas 25
Total Maximo 110
CAFE N
DA INFORMAGOES COMPLEMENTARES FREQUENCIA PONTUACAO
~ DA OFERTA
MANHA
Diario 5
Pao o N . 3 ou 2x na
Pao francés com manteiga 2
quente semana
1 x na semana 1
Diario 5
Misto Pao de forma tradicional ou integral ou pao 3 0u2xna 2
quente francés, presunto e mucarela semana
1 x na semana 1
Diario 5
. 3 ou 2X na >
Pao _(EIe Unidade semana
queijo
1 X na semana 1




Diario 5
Biscoito 3 >
de Unidade ou 2x na 2
queijo semana
1 X na semana 1
Diario 5
Tapioca Minimo dois sabores 3 ou2xna 2
semana
1 Xx na semana 1
Diario 5
Biscoitos Pacotes de tamanhos variados com sabores 3 ou 2Xx na 2
caseiros diversos. semana
1 x na semana 1
Diério 5
Bolos simples sem recheio: fubd, cenoura,
Bolo ) . : 3 ou 2X ha
. laranja, formigueiro, mesclado com chocolate, 2
simples semana
chocolate e outros
1 X na semana 1
Diario 5
Rosca Unidade 3 ou2x na 2
semana
1 x na semana 1
TOTAL MAXIMO 40
SALGADOS E ~
SANDUICHES VARIEDADE PONTUACAO
2 tipos de salgados assados 10
Salgados assados
1 tipo de salgado assado 5
2 tipos de salgados fritos 10
Salgados fritos
1 tipo de salgado fritos 5
2 tipos de sanduiches 10
Sanduiche natural
1 tipo de sanduiche 5
TOTAL MAXIMO 30
BEBIDAS VARIEDADE PONTUACAO
Café coado com acgucar 1




Café com leite com acucar 1
Copo de 200 mli -
(leite pasteurizado ou UHT) sem acucar 1
Leite quente ou frio com acgucar 1
Copo de 200 ml (leite -
pasteurizado ou UHT) sem acucar 1
] 2 ou mais >
Cha variedades
(Copo de 200 ml)
1 sabor 1
Agua sem gas ] 1
(Garrafa pet de 500 ml)
Agua com gas ) 1
(Garrafa pet de 500 ml)
3 ou mais tipos 3
Refrigerante o
(Lata 350ml) 2 ou mais tipos 2
1 tipo 1
3 ou mais tipos 3
Refrigerante 2 ou mais tipos 2
(Garrafa pet de 600 ml)
1 tipo 1
3 ou mais tipos 3
Suco L
(caixinha 200 ml) 2 ou mais tipos 2
1 tipo 1
3 ou mais tipos 3
Suco natural ou da polpa de frutas 2 ou mais tipos >
(Copo de 500ml) P
1 tipo 1
3 ou mais tipos 3
logurte de frutas 2 ou mais tipos >
1 tipo 1
TOTAL MAXIMO 25
SOBREMESAS, DOCES E ~
CHOCOLATES VARIEDADE PONTUACAO
Salada de frutas - 4
2 tipos 4
Sobremesas
1 tipo 2
3 tipos 6




Chocolates
2 tipos 4
1 tipo 2
Barra de Cereal - 1
TOTAL MAXIMO 15

ANEXO III
VENDING MACHINES

PRODUTO MINIMO

Obrigatdrio: Maquina de Café Expresso, achocolatado, capuccino e demais

produtos

Opcional: Agua sem/com gés,

Snacks embalados (barrinhas,

outros);

sucos prontos 200 ml, refrigerante lata 350 ml; 10

biscoitos integrais, mix de castanhas, entre

TOTAL MAXIMO 10

ANEXO IV

ATESTADO DE VISTORIA
CHAMADA PUBLICA N° XXX/2025

Declaro que a empresa , CNPJ
Ne: , sediada a ,
telefone , vistoriou minuciosamente o local onde sera executado o objeto

da Chamada Publica N2 XX/2024, tomando conhecimento de todas as informacdes e
condicoes para o exercicio de suas atividades.

Goiania, de de 2025.

Assinatura do Declarante

Assinatura/Carimbo da Empresa



ANEXO V

MODELO DE PROPOSTA

CHAMADA PUBLICA N°XXX/2025

Razao Social (Nome da Empresa):
CNPJ N2:

Endereco:

Telefone:

Nome do Responsavel:

A) Historico e experiéncia acumulada no fornecimento de alimentacao.

Assinale com um ‘X’ 0 espaco correspondente ao tempo de experiéncia da empresa
no ramo de fornecimento de alimentacao:

TEMPO DE EXPERIENCIA oy
1. Sem experiéncia
2. Menor ou igual a 1 ano
3. Maior que 1 ano, menor ou igual a 3 anos
4. Maior que 3 anos, menor ou igual a 5 anos
= Acima de 5 anos

Obs: Devem ser anexados a proposta atestados ou declaracdes emitidas por pessoa

juridica de direito publico ou privado, gue comprovem que a participante ja explorou

atividades de lanchonete, sob pena de ser desconsiderada a pontuacao referente ao
periodo em que a participante alega possuir experiéncia.

B) Variedade da alimentacao.

Assinale com um X o espaco correspondente a frequéncia com a qual a empresa se
compromete a oferecer cada alimento referente a cada café da manha:

CAFE DA MANHA

INFORMACOES OPCC)ES DE FREQUENCIA DA iy
ALIMENTO COMPLEMENTARES OFERTA X
Diario

Pao francés com
Pao quente manteiga. 3 ou 2x na semana




1 X na semana

Pao de forma

Diario

Misto trad|C|orN1aI ou |n’EegraI 3 ou 2X Na semana
quente ou pao francés,
presunto e mucarela. 1 X na semana
Diario
Pao de .
. Unidade. 3 ou 2X na semana
queijo
1 x na semana
Diario
Biscoito de .
, Unidade 3 ou 2X na semana
queijo
1 x na semana
Diario
Tapioca Minimo dois sabores. 3 ou 2x na semana
1 x na semana
Pacotes de Diario
Biscoitos tamanhos variados
. 3 ou 2X na semana
caseiros com sabores

diversos.

1 X na semana

Bolo simples

Bolos simples sem
recheio: fuba,
cenoura, laranja,
formigueiro,
mesclado com
chocolate, chocolate
e outros.

Diario

3 ou 2X na semana

1 X na semana

Rosca

Unidade.

Diario

3 ou 2X na semana

1 X na semana




Assinale com um X o espaco correspondente a variedade com a qual a empresa se
compromete a fornecer as refeicdes referentes aos lanches (salgados e sanduiches):

SALGADOS E SANDUICHES

ALIMENTO OPCOES PARA ESCOLHA/VARIEDADE "X
Salgados 2 tipos de salgados assados
assados 1 tipo de salgado assado

Salgados 2 tipos de salgados fritos
fritos

1 tipo de salgado fritos

Sanduiche 2 tipos de sanduiches
natural

1 tipo de sanduiche

Assinale com um X o espaco correspondente a variedade com a qual a empresa se
compromete a fornecer as seguintes bebidas:

BEBIDAS
BEBIDAS VARIEDADE .
Café coado com agucar
(Copo de 200 ml) sem acdcar

*poderao ser assinaladas as duas opcgoes.

Café com leite com acucar
Copo de 200 ml
(leite pasteurizado ou UHT) sem acucar

*poderao ser assinaladas as duas opgoes.

Leite quente ou frio com acucar
Copo de 200 ml (leite pasteurizado
ou UHT) sem acucar

*poderao ser assinaladas as duas opc¢oes.

Ché 2 ou mais variedades
(Copo de 200 ml)

1 sabor



Agua sem gés ]
(Garrafa pet de 500 ml)

Agua com gés ]
(Garrafa pet de 500 ml)

3 ou mais tipos

Refrigerante

(Lata 350ml) 2 ou mais tipos

1 tipo

3 ou mais tipos

Refrigerante

(Garrafa pet de 600 ml) 2 ou mais tipos

1 tipo

3 ou mais tipos

Suco

(caixinha 200 ml) 2 ou mais tipos

1 tipo

3 ou mais tipos

Suco natural ou da polpa de frutas

(Copo de 500ml) 2 ou mais tipos

1 tipo

3 ou mais tipos

logurte de frutas 2 ou mais tipos

1 tipo

Assinale com um X o espaco correspondente a variedade com a qual a empresa se
compromete a fornecer sobremesas, doces e chocolates:

SOBREMESAS, DOCES E CHOCOLATES



ALIMENTO VARIEDADE .
Salada de frutas -
2 tipos
Sobremesas
1 tipo
3 tipos
Chocolates 2 tipos
1 tipo

Barra de Cereal

ANEXO IV

COMBINADO COM O TRADICIONAL - VENDING MACHINES

PRODUTO MINIMO

Obrigatdrio: Maquina de Café Expresso, achocolatado, capuccino e demais

produtos

Opcional: Agua sem/com gés, sucos prontos 200 ml, refrigerante lata 350 ml;

Snacks embalados (barrinhas, biscoitos integrais, mix de castanhas, entre

outros);

Assinatura do Responsavel /Carimbo da Empresa

ANEXO VII

MINUTA DO TERMO DE PERMISSAO

Autoriza, a titulo precério e ndo
oneroso, 0 uso da lanchonete
situada nas dependéncias da
Secretaria de Estado da
Educacao, para fins de



exploracao  comercial, nos
termos e condicoes
estabelecidos neste ato.

Aos... dias do més de... do ano de..., oESTADO DE GOIAS, Pessoa Juridica de
Direito Publico, inscrito no CNPJ sob o n2... com sede na Rua..., por intermédio da
SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCACAO - SEDUC, representada pela Sra.
Secretaria XXXXXXX, brasileira, estado civil, profissao, portador da cédula de
identidade n2... e CPF n2..., doravante denominado PERMITENTE, inscrita no CNPJ
sob o n2.., com sede da Rua..., doravante denominada PERMISSIONARIA,
resolvem celebrar o presente Termo de Permissao de Uso, nos termos do parecer
ne xxx , consoante Processo Administrativo n? 2025.0000.606.0559, mediante as
disposicdes expressas nas clausulas seguintes:

15. CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO:

15.1. O presente termo tem por objeto permitir o uso, a titulo precario e
nao oneroso, da lanchonete na Secretaria de Estado da Educacao, localizado
na Av. Quinta Avenida, quadra 71, numero 212, Setor Leste Vila Nova, Goiania (GO),
CEP 74643-030, com metragem de 22,35 m?, para fins do exercicio de atividade de
lanchonete.

16. CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA:

16.1. A permissao de uso sera outorgada pelo prazo indeterminado, revogada
a qualquer tempo, por forca de juizo de conveniéncia e oportunidade da permitente,
mediante prévia notificacao, por periodo nao inferior a 30 (trinta) dias corridos, sem
gue haja direito a qualquer indenizacao ou retencao, seja a que titulo for.

16.2. Durante a vigéncia do termo, a PERMISSIONARIA deverd prestar os
servicos de forma continua, ndo sendo admitida a sua interrupcao por motivo de
gualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicacao a Administracdao. A
PERMISSIONARIA poderd desistir da continuidade da permisséo de uso, por meio
de requerimento formal dirigido a gestdo do termo, pelo periodo de 30 (trinta) dias
corridos.

17. CLAUSULA TERCEIRA- DA NAO ONEROSIDADE:

17.1. A PERMISSIONARIA serd isenta do 6nus financeiro de locacdo do
imével, contudo, se responsabilizard e arcara com todos os custos relativos aos
seus funcionarios ou colaboradores como os encargos trabalhistas e previdenciarios
de acordo com a legislacdo trabalhista e previdenciaria brasileira, equipamentos
(eletrodomésticos e mobilidrio) e demais insumos empregados em sua instalacao,
permanéncia no local e na prestacdo do servico, conforme disposicdes estabelecidas
no Termo de Permissao de Uso.

18. CLAUSULA QUARTA - DA CONSERVACAO DO IMOVEL:
18.1. A PERMISSIONARIA é obrigada a conservar o imével, cujo uso lhe é

permitido, mantendo-o permanentemente limpo e em bom estado, as suas
exclusivas expensas, incumbindo-lhe também nas mesmas condicdes, a sua guarda.



18.2. A manutencao preventiva e corretiva dos equipamentos e das
instalacdes fisicas serd de inteira responsabilidade da PERMISSIONARIA e deverd
ser realizada sem prejuizo da perfeita execucao dos servicos e sem afetar a
seguranca, correndo as suas expensas toda e qualquer despesa decorrente.

19. CLAUSULA QUINTA - DAS BENFEITORIAS:

19.1. A realizacdo de obras e benfeitorias na area do objeto dessa permissao
dependerdo de autorizacao prévia da PERMITENTE.

19.2. Todas as benfeitorias que venham a ser realizadas no imdvel serao,
automaticamente, incorporadas a este, ndao remanescendo a permissiondria direito
a qualquer espécie de indenizacdo, tampouco, exercicio de retencdao por aquelas
benfeitorias.

19.3. Finda a execucao das benfeitorias/adequacoes, sera realizada uma
vistoria pela PERMITENTE, a fim de verificar se estao adequadas.

20. CLAUSULA SEXTA - DA FISCALIZACAO:
20.1. A PERMITENTE é permitido o direito de exercer, por intermédio do setor

competente, fiscalizacao do local, sempre que julgar necessario.

20.2. O fiscal informara a seus superiores, em tempo habil para a adocao das
medidas convenientes e/ou necessarias, a situacao que demandar decisao ou
providéncia que ultrapasse sua competéncia.

20.3. O fiscal do Termo de Permissdo de Uso de Area, serd auxiliado pelos
orgaos de assessoramento juridico/fisico e de controle interno da Administracao, que
deverao dirimir duvidas e subsidia-lo com informacdes relevantes para prevenir
riscos na execucao do Termo de Permissao.

21. CLAUSULA SETIMA - DAS OBRIGACOES COM TERCEIROS:
21.1. A PERMISSIONARIA deve assumir total e exclusiva responsabilidade

por quaisquer 6nus ou encargos relacionados com os seus empregados durante a
exploracao do objeto, sejam eles decorrentes da Legislacao Trabalhista, Social e
Previdenciaria, incluidas as indenizacdes por eventuais acidentes, moléstias e outras
de natureza profissional e/ou ocupacional;

21.2. E de responsabilidade da PERMISSIONARIA o cumprimento das
exigéncias dos 6rgaos atrelados a Fiscalizagcdo, devendo manter em local visivel o
comprovante de inspecao da Vigilancia Sanitaria e Corpo de Bombeiros, dentro do
prazo de validade;

22. CLAUSULA OITAVA - DOS ALVARAS:

22.1. E de responsabilidade da PERMISSIONARIA providenciar, sem
qguaisquer 6nus para a PERMITENTE, a obtencao de licencas, alvaras, autorizacdes,
e outros que se fizerem necessarios junto as autoridades competentes, para o
funcionamento da lanchonete.

22.2. O alvard de funcionamento requerido pela PERMISSIONARIA as



autoridades publicas devera conter somente as atividades constantes do objeto do
termo de permissao, mesmo quando os objetos previstos no respectivo contrato
social (ou estatuto) sejam mais amplos.

22.3. A obtencao de licencas, alvaras, autorizacdes e outros que se fizerem
necessarios deverdao ser entregues no prazo de 30 dias a partir da assinatura do
termo, ndo estando em mora a PERMISSIONARIA caso a demora seja atribuida a
Administracao Pudblica e aos 6rgaos competentes.

23. CLAUSULA NONA- DAS RESTRICOES DE USO:

23.1. Além do carater eminentemente precario de que se reveste esta
permissao de uso, reconhecido pela PERMISSIONARIA, fica a mesma obrigada a:

23.1.1. Desocupar o espaco quando solicitado pela PERMITENTE;
23.1.2. Usar o espaco de acordo com a finalidade descrita na cldusula primeira;

23.1.3. Nao ceder, arrendar, locar, emprestar ou transferir, a qualquer titulo, o
uso do espaco a terceiros.

24, CLAUSULA DECIMA - DAS CONDICOES DE DEVOLUCAO:
24.1. Finda a permissao de wuso, a qualquer tempo, devera a

PERMISSIONARIA restituir o espaco a PERMITENTE em perfeitas condicdes de uso
e conservacao. Qualquer dano eventualmente ocorrido sera indenizado pela
PERMISSIONARIA, podendo aPERMITENTE exigir a reposicao das partes

danificadas.
25. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA FORCA MAIOR:
25.1. Na ocorréncia de forca maior ou caso fortuito e dependendo das

condicdes do espaco, assim como na ocorréncia de evento que venha impedir a total
ou parcial utilizacao deste nas finalidades para as quais se destina, podera a
PERMITENTE, a seu critério:

25.1.1. considerar extinta a permissdo de uso, sem que a PERMISSIONARIA
faca jus a qualquer indenizacao, seja a que titulo for;

25.1.2. considerar a permissao suspensa pelo tempo equivalente ao das obras
de restauracao ou do impedimento de uso.

26. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - REMOCAO DE BENS:
26.1. Na hipotese de a PERMISSIONARIA ndo devolver o bem na data

aprazada, nao desocupa-lo ou de se verificar abandono do imével, a PERMITENTE
fard a remocao dos bens mdveis que |14 se encontrarem e os alocard em depédsito
publico.

27. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DO RITO PROCESSUAL:

27.1. A celebracao do presente termo nao resultara qualquer pagamento e,
eventuais prejuizos advindos da execucao do ajuste sera objeto de apuracao de
responsabilidade, hipétese que nao se confunde com processo de execucao.



28. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA RESCISAO:
28.1. A rescisao deste termo podera ocorrer nas seguintes hipoéteses:

28.1.1. Administrativamente, a qualquer tempo, por ato unilateral e escrito da
PERMITENTE, sem que lhe assista qualquer reclamacao ou indenizacao por
prejuizos ou lucros cessantes alegados.

28.1.2. Amigavelmente, desde que haja conveniéncia para as partes
interessadas, com aviso prévio por escrito, de 90 (noventa) dias ou prazo menor a
ser negociado a época da rescisao;

28.1.3. Independente de aviso ou notificacdo prévia, se a PERMISSIONARIA
infringir qualquer disposicao do presente instrumento.

28.1.4. A ndo restituicdo das instalacdes pelo PERMISSIONARIO, quando
solicitada pelo PERMITENTE, caracterizard esbulho possessdrio e ensejara sua
retomada pela forma judicial cabivel.

28.1.5. A restituicdao sera formalizada mediante vistoria do bem e assinatura do
PERMITENTE no Termo de Recebimento, no qual serao lancadas as avarias e
ocorréncias relevantes porventura verificadas.

29. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DAS OBRIGACOES:

29.1. Como equipamentos minimos, a PERMISSIONARIA devera fornecer:
29.1.1. 01 (um) Forno micro-ondas

29.1.2. 01 (uma) estufa para alimentos

29.1.3. 01 (um) forno elétrico

29.1.4. 02 (um) freezer para bebidas (Expositor)

29.2. A guarda dos equipamentos e mobilidrios sera de inteira

responsabilidade da PERMISSIONARIA. A PERMITENTE ndo se responsabilizara
por eventuais danos, furtos ou roubos ocorridos, tanto na area aberta como na area
fechada, fora ou dentro do horario de expediente.

29.3. Em caso de qualquer dano ou avaria no imdével e/ou em equipamentos, a
PERMISSIONARIA devera comunicar, por escrito, ao fiscal, que se incumbira dos
controles e registros necessarios, e fica obrigada ao ressarcimento dos prejuizos
causados.

29.4. A PERMITENTE se responsabilizara concomitante com a
PERMISSIONARIA as condicdes de uso da contrapartida até o valor estimado
estabelecido para cada més corrente, sem que haja qualquer prejuizo para ambas
as partes.

Das condicoes de higiene e seguranca alimentar

29.5. A PERMISSIONARIA deverd seguir padrdes de higiene e seguranca
alimentar, incluindo a manipulagcdao adequada dos alimentos, armazenamento
correto, limpeza das instalacdes e equipamentos, em conformidade com as normas
sanitarias vigentes, garantindo a seguranca e a higiene dos alimentos preparados e
servidos referente ao cardapio estabelecido.



29.6. A PERMISSIONARIA prepararé os alimentos (lanches rapidos) dentro de
padroes higiénico-sanitarios adequados, de acordo com as normas técnicas de boas
praticas para servicos de alimentacao com base na Resolucdo RDC n® 216 de
15/09/04 da Anvisa e de acordo com os procedimentos operacionais padronizados
aplicados aos estabelecimentos produtores de alimentos e a lista de verificacao das
boas praticas de fabricacdo com base na Resolucao RDC n? 275 de 21/10/02.

29.7. A PERMISSIONARIA manterd as instalacdes limpas e bem conservadas
em todos os momentos relacionados os espacos de sua competéncia.
29.8. Os empregados da PERMISSIONARIA deverdo usar uniforme

apropriado, em perfeitas condicdes de higiene, como toucas, sapato fechado, luvas,
mascaras e demais itens e/ou EPIs que se fizerem necessarios.

29.9. Os uniformes s&o de responsabilidade da PERMISSIONARIA, bem
como, todas as despesas com sua manutencao e reposicao.
29.10. Qualquer funciondrio da PERMISSIONARIA que for transitar pelo

lanchonete devera proteger os cabelos, retirar anéis, relégio ou outro objeto que
possa acumular sujeira nas maos ou cair sobre os alimentos.

29.11. A PERMISSIONARIA utilizard matérias primas alimentares e produtos
alimenticios que apresentem caracteristicas préprias adequadas e estejam dentro
do prazo de validade.

29.12. A PERMISSIONARIA disponibilizard os lanches frios em balcdo
refrigerado.
29.13. A PERMISSIONARIA utilizard ingredientes frescos, de qualidade e

seguros para consumo na preparacao dos lanches. O que envolve a selecao
cuidadosa de fornecedores confiaveis e a adocao de praticas de compra e
armazenamento adequadas.

29.14. A PERMISSIONARIA deve oferecer uma variedade de opcdes que
atendam as diferentes preferéncias alimentares. Isso pode incluir opcdes
vegetarianas, veganas, sem gluten, entre outras.

29.15. A PERMISSIONARIA deverd providenciar lixeiras e sacos plasticos no
interior da area cedida, de acordo com as normas da coleta da PERMITENTE.

Do cardapio

29.16. Apos assinatura deste termo, no ato de inicio de suas atividades, a
PERMISSIONARIA deverd elaborar o carddpio para fornecimento dos lanches
(inclui café da manha). Apresentado sempre quando for alterado, ao gestor do
termo, para sua avaliacdo e aprovacao. Nesse sentido, a permissiondria devera
apresentar também:

29.17. As sugestOes para o café da manha e lanche, poderao sofrer alteracdes
levando-se em conta o comportamento dos usuarios frente a alimentacao servida.

29.18.

Declaracao

29.109. Atestando que nao possui em seus quadros, empregados que sejam
conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau, de dirigente do 6rgao ou entidade permitente ou de agente publico
gue desempenhe funcao na certame ou atue na fiscalizacao ou na gestao do termo



de permissao de uso

30. CLAUSULA DECIMA SEXTA - DA COMERCIALIZACAO DOS
PRODUTOS E DOS PRECOS:

30.1. Os ganhos da PERMISSIONARIA se dardo a partir da venda de lanches.
30.2. A PERMITENTE nao tem compromisso com a remuneracao de uma

quantidade minima didria, mensal ou anual, cabendo & PERMISSIONARIA prever a
variacao do numero de usudrios na composicao de seus custos.

30.3. Pelo fornecimento de lanches e bebidas, aPERMISSIONARIA
estabelecerd os seus valores dentro dos limites de precos praticados no mercado
local e aprovados pelo gestor do termo de permissao de uso em até 7 (sete) dias
Uteis antes do inicio das atividades.

30.4. A PERMISSIONARIA deverd expor para 0s usuarios a tabela de precos
praticados, sendo ela aprovada pela gestao do termo, que, por sua vez, podera
solicitar a reducao dos precos, a qualquer época, se verificada incompatibilidade
com os praticados no mercado regional.

30.5. A PERMISSIONARIA deverd expor os precos em quadro préprio e em
lugar visivel para os clientes.

30.6. Os precos dos produtos alimenticios e bebidas poderao ser reajustados,
desde que sejam apresentadas justificativa e comprovacao da necessidade,
mediante avaliacao e aprovacao formal por parte da gestao do termo.

30.7. A PERMISSIONARIA ndo poderd incluir taxas, tais como comissdes e
gorjetas, nos precos de tabela, tampouco cobra-las a parte.
30.8. A PERMISSIONARIA n&o poderd onerar os precos dos alimentos

quando estes forem solicitados quentes ou adocados.

30.9. Nao podera ser cobrado valor diferenciado para usuarios que optem pelo
"servico de viagem”, devendo a PERMISSIONARIA disponibilizar vasilhame aceito e
regulamentado pelas normas aplicaveis a comercializacdao e acondicionamento de
alimentos.

30.10. Para o fornecimento de lanches, aPERMISSIONARIA deverd
disponibilizar embalagens descartaveis para transporte, com opcao de talheres e
guardanapos descartaveis, quando necessario.

30.11. A PERMISSIONARIA poderd fornecer sucos, vitaminas, leite, refrescos e
café em copos descartaveis.

30.12. Cabe a PERMISSIONARIA fornecer os materiais de consumo em geral
(descartaveis e outros que se fizerem necessarios).

30.13. A PERMISSIONARIA devera disponibilizar aos usuérios, as formas de
pagamento usualmente utilizadas pelo comércio, como maquinas de recepcao de
cartdes de crédito e débito, além de dinheiro em espécie.

31. CLAUSULA DECIMA _SETIMA - DAS VEDACOES DE
COMERCIALIZACAO:

31.1. E proibido & permissionaria a oferta dos seguintes produtos:

31.1.1. Bebidas alcodlicas e artigos de tabacaria;

31.1.2. Bilhetes lotéricos e caca niqueis;



31.1.3. Itens ndo relacionados a alimentacao;
31.1.4. Qualquer produto considerado ilicito.

31.1.5. E vedada ao permissiondrio dar ao imdvel qualquer denominacio
referente a pessoa viva, em cumprimento ao disposto no artigo 92, § 1.2 da
Constituicao Estadual de Goids de 1989

31.1.6. Nao serao servidas refeicdes produzidas dentro das dependéncias da
lanchonete. Normalmente, uma refeicao € um prato mais completo, que pode incluir
uma fonte de proteina (carne, frango, ovos), carboidratos (arroz, massa, batata) e
vegetais (salada, legumes). Em muitos casos, o preparo de refeicdes no local implica
uma cozinha completa, com fogao, coifa, e outros equipamentos, o que difere do
preparo de lanches mais simples.

32. CLAUSULA DECIMA OITAVA - DO INIiCIO DA EXECUCAO DA
ATIVIDADE:
32.1. A execucao do servico sera iniciado em até 30 dias corridos, contados a

partir da data da assinatura deste termo de permissao, desde que todas as licencas,
alvards e demais autorizacdes tenham sido entregues a gestdo do termo, que
avaliara sua validade e autenticidade.

33. ) CLAUSULA DECIMA NONA - DO HORARIO DE FUNCIONAMENTO E
CONDICOES DE ACESSO AO LOCAL:
33.1. Tendo em vista que as atividades da PERMITENTE ocorrem nos

periodos matutino e vespertino, o horario de funcionamento do estabelecimento
sera das 08:00 as 18:00.

33.2. Podera ocorrer o funcionamento aos finais de semana e feriados, em
caso de cursos e eventos promovidos pela PERMITENTE, devendo o fiscal deste
termo de permissdo de uso comunicar o fato a PERMISSIONARIA com
antecedéncia minima de 05 (cinco) dias corridos.

33.3. Os horérios de entrada e saida dos empregados daPERMISSIONARIA
poderao ser diferentes dos previstos para o atendimento aos clientes, desde que
estejam compreendidos entre as 06:00 e 19:00 horas e com a finalidade de realizar
atividades estritamente relacionadas a prestacao dos servicos.

33.4. Todos os funcionarios da PERMISSIONARIA deverdo ser credenciados
junto a PERMITENTE, que s6 permitird a entrada daqueles devidamente
cadastrados no controle de acesso.

34. CLAUSULA VIGESIMA - DA CONCILIACAO E MEDIACAO
34.1. As controvérsias eventualmente surgidas quanto a formalizacao,

execucao ou encerramento do ajuste decorrentes desta licitacao, chamamento
publico ou procedimento congénere, serao submetidas a tentava de conciliagao ou
mediacdo no ambito da Camara de Conciliagcao, Mediacao e Arbitragem da
Administracao Estadual (CCMA), na forma da Lei n? 9.307, de 23 de setembro de
1996 e da Lei Complementar Estadual n? 144, de 24 de julho de 2018.

35. CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA- DO FORO:

35.1. Para dirimir questdes relativas ao presente termo de permissao de uso,
fica eleita a Comarca de Goiania/GO.



36. CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA - DA PUBLICACAO:

36.1. O presente termo de permissdao de uso sera publicado, em forma de
extrato, no Diario Oficial do Estado de Goias.
36.2. Para firmeza e como prova do acordado, é lavrado o presente termo de

permissao de uso que, depois de lido e achado conforme, é assinado pelas partes e
duas testemunhas, dele sendo extraidas quantas cépias forem necessarias para seu
fiel cumprimento.
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